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MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES
Y DE LA
SECRETARIA DEL GOBIERNO

300 REAL DECRETO 1727/1987, de 23 de diciembre, por
of que se tacion Técni -
rig de Matc de Despiece, Indus-

Al‘ﬁacwiﬁa‘ado Lonservacion, DIsiA-
e sus Clirnes, en cuanto’al

UCION ¥ COMETCiaiEation’
FWE{U [/ 4 HMMWMMMM ala
produccidn de pasia de higado («foie-gras»j

Por Real Decreto numero 179/1985 de 6 dc febrero («Boletin
Oficial del Estado» del 15), fue aprobada la Reglamentacién
Técnico-Sanitaria de Maudcros de Aves, Salas de Despiece,
Industrializacién, Almacenamicato, Conservacion, Distribucidn y
Comercializacion de sus Carnes, ordenadora de estas actuvidades
en ¢ mercado interior. Posteriormente fue modificado su
articulo 20 por et Real Decreto 708/1986, de 7 de marzo («Boletin
Oficial del Estadow de 1§ de abril), v posm'lonnente se estabiecie-
mnncrmastecnmaspulelmucadoumunu canales, despojos

y productos cirnicos de aves por el Real Decreto 1755/1986, de 23
de junio {(«Boletin Oficial del Estadow de 29 de agosto). )

Comu las normas vigentes comunitarias establecen determina-
das excepciones para las palmipedas ;rms destinadas z la produc-
cién de pasta de higado («foie pecto a las exigidas para
otras aves en la Directiva de n;%o TXIIIEICEE, de 15 de
febrero de 1971 («Dhario Oficiai de las Comunidades Europeass de
8 de marzo), se estima de interés dictar las modificaciones precisas,
aﬁndequenomobhg:doelmﬁ;o&umd:vaenmaéadgam
y pueda e en las propias explotaciones produomn jO
condiciones es icas, de conformidad con la Directiva del
Consejo 80/216/CEE, de 22 de encro de 1980 («Diario Oficial de
las Comumdades Europeass de 21 de febrero). En esta forma se
suprimen, ademds, las prohibiciones sefialadas en el articulo 5.°,
primero, y articulo 7.%, del mencionado Real Decreto 179/1985, de
6 de febrero.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Economia y
Hacienda, de Industria y Energia, de Agricultura, Pesca y Alimenia-
cion y de Sanidad vy Consumo, cidos los sectores afectados, previo
informe de la Comision Interminisierial para la Ordenacion
Alimentaria, v previa deliberacion del Consejo de Ministros en su
reqnidn del dia 23 de diciembre de 1987,

DISPONGO:

Articulo 1. Se aprueba la modificacion de la Reglamentacicn
Técnico-Sanitana de Mataderos de Aves, Salas de Despiece,
Industrializacién, Almacenamiento, Conservacion, Distribucion y
Comercializacién de sus Carnes, aprobada por Real Decreto
179/1985, de 4 de febrero, que figuran en los articulos siguientes:

Art 2° En el articulo 4.9 se anade una nueva definicion en la
forma siguiente:

«Paimipedas grasas.-Los patos y las ocas que se dedican
exclusivaments a la obtention de pasta de tugado (“foie-gras™) a
partir de sus higados grasos.»

Art, 3.° En ¢ articulo 7.° se incluye un nuevo parrafo en la
forma siguiente:

«Las palmipedas destinadas a la produccién de pasta de higado
(“foie-gras™), pueden ser aturdidas, sangradas y desplumadas en las
granjas de cebo a condicién de que ¢stas operaciones s¢ efectiien en
lugares adecuados, separados, v las canales no evisceradas secan
inmediatamente transportadas a una sala de despiece autorizada,
con local especial, donde deberdn ser extraidas las visceras dentro
de un plazo ne superior a veinticuatro horas, todo ello conforme
a las normas técnico-sanitarias que figuran como anexos I y II de
\a presente disposicion, y siempre que se-cumplan todas las demas
condiciones establecidas en la Reglamentacién Ténico-Sanitana»

DISPOSICION ADICIONAL

Se excepria del cumplimiento de lo dispuesto en el articuio 5.°,
primero, del Real Decreto 179/198S, de 6 de febrero, por el que se
aprueba la Reglamentacién Técnico-Sanitaria de Mataderos de
Aves, Salas de Despiece, Industrializacién, Almacenamiento, Con-

servacién, Distribucion y Comercializacion de sus Camnes, a los

locales de sacnﬁc:o, Y respecto a las aves contempladas en el
articulo 3.° del presente Real Decreto. P

DISPOSICIONES FINALES

Primera.-S¢ facuita a los Ministros de Agricultura, Pesca y
Alimentacién y de Sanidad y Consumo para que, en ¢! ambito de
sus respectivas competencias, dicten en las disposiciones necesarias
para ¢l desarrollo de lo establecido ¢n ¢l presente Real Decreto.

Segunda.-El presente Real Decreto entrard en or ¢l dia
siguiente al de su publicacién en el «Boletin Oficial del Estados.

Dado en Madrid a 23 de diciembre de [987.

JUAN CARLOS R.
El Ministro de Relaciones con las Cortes
y de la Secretana det Gobierno,
YIRGILIO ZAPATEFRO GOMEZ

ANEXO I

Normas Técnico-Sanitarias para el sacrificio de determinadas
paimipedas destinadas a la produccion de pasta de higado
{ «foiegrasn»)

Las palmipedas destinadas a la production de pasta de higado
{«foie-grase), podrin ser aturdidas, sangradas y desplumadas en las
explotaciones de produccién siempre que se cumplan las condicio-
nes y existan las instalaciones que se indican en las normas
siguientes:

Noma 1 «Un local o emplazamiento cubierto suficiente-
mente amplio y iac:.l de hmpmr y desinfectar, para la inspeccién
“ante mortem’ palmipedase.

Norma II. «Un local o empiazamiento cubierto especizl, de
ficil limpieza v desinfeccidn, teservado 2 las palmipedas enfermas
y sospechosasme.

Norma III.  «Un local de sacrificic de unas dimensiones que
permitan efectuar las operaciones de aturdido y sangrado de
palmfpedas, por un lado, y de desplumado, event ente unido al
escaldado, por otro, en empiszamientos separadoss.

«Toda comunicacién entre el local de sacnﬁo y ¢} local o
emplazamiento para la inspeccién “ante mortem”™, que no sea la
reducida a apertura destinada al paso eswicto de las palmipedas a
sacrificar, deberd estar provista de una pueria de cierre automa-
ticos,

Norma V. «Los iocales enumerados en las anteriores normas
deberdn limpiarse y desinfectarse segiin las necesidades y, en todo
caso, al final de las operaciones de la 1ornada»

Norma V. «la inspeccidén “ante mortem” podra levarse a
cabo durante ia dltima semana de engorde, en el caso de las ocas
¥ patos criados para la produccidn de pasta de higado (“foie-gras”),
gue vavan a ser aturdidos, desangrados v desplumados en ¢l local

e sacnificio del cebaderow, .

Norma VI. «En el caso de ocas v patos criados para la
produccién de pasta de higado (“foie-gras”) aturdidos, desangrados
y desplumados en el Jocal de sacrificio del cebadero, el certiticado
prevista en ¢l anexo I ha de acompadar a las 1pedas a las que
no se hayan extraido las visceras hasta su llegada a [a sala de
despiece, que estard dotada de un local mdcpendxemc para la
eViSCeracion».

Norma VIL. «En lo que se refiere a ocas y patos ¢n las
condiciones sedialadas, tendri que efectuarse su evisceracion en un
piazo no superior a veinticuatro horas, siempre que la temperatura
de las aves sacrificadas, a las que no se les babrid extraido las
visceras, se reduzca en el menor piazo posible, se mantengan a la
temperatura de + 4°C y que dichas paimipedas se transporien
segun las normas de higienes.

Norma VIII. «La sala de despiece que se dedique a esta
actividad, ademads de cumplir con los requisitos establecidos en la
legisiacion vigente, contard con un local destinado a la extraccion
de visceras de ocas y patos criados para la produccién de pasta de
higado (“foie- ") aturdidos. desangmdos y despiumados en el
local de cio del cebaderos.

Norma IX. «Asimismo, la sala de despiece dispondrd de un
local para las operaciones de embalaje y para la expedicion de

Norma X. «Los locales de despiece, deshuesado, extraccidn de
visceras, embalaje v expedicién de camnes, deberd limpiarse y
desinfectarse segun las o ¥, en 1odo ¢aso, al final de las
operaciones de [a jornadaxs.

Norma XI carmes frescas de estas palmipedas deberin
transportarse en vehiculos o en maquinas concebidas y equipadas
de tal forma que se garantice una temperatura ¢n ellas 1gual o
inferior a + 4 °C durante la duracién del mismo».
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ANEXO II
Modelo de certificado sanitario

Certificado sanitario para las canaies de paimipedas criadas
para la produccion de pasta de higado {(«fore-grase) aturdidas,
desangradas y despiumadas en el local de sacnficio del cebadero,
transportadas 2 Ia sala de despiece que consta de un local separado
para extraccion de visceras.

Servicio competente nimero (i)

[ Identificacion de las canales a las que no se han extraido jas
visceras.

Especie animal:

Numero de canales a las que no se han extraido las visceras:

_ 11.Procedencia de las canales a las que 0o se han extraido las

visceras.

Direccién del cebadero:

_III. Destino de las canaies a las que no se han extraido las
visceras.
Las canales a las que no s han exwraido las visceras se
transporiaran 2 ia siguienie sala de despiece:
Por los siguientes medios de transporte:

IV, Centificado.

El abajo firmante, Veterinario oficial, certifica que las canales
arriba indicadas, a ias que no se han extraido las visceras, proceden
de palmipedas que han sido objeto de una inspeccion «ante
mortem» en el cebadero antes mencionado. el ...copiiieirinene, @
las horas, vy que se les ha consierado sanas.

HechOo ent oo
[ ST ST

{firma del Vetennano oficial)

{1} -Facuitativo.

301 REAL DECRETO 1728/1987. de 23 de diciembre, por
el que se aprueban las normas lécnico-sanitarias
reEulgn (a5 Prescripciones exigibles pdrd €l cOmercio
intracomunitario e importacion de terceros paises de
carnes frescas, asi comg las que deben reunir lo
mataderos, salas de despiece y almacenes ?r;gm:tfrcos
dulorizados para’dichd comercio. ConTEe

~ La adhesion de Espana a las Comunidades Europeas exige una
itmediata armonizacion de la legislacién veterinaria en general y
de nuestra Reglamentacion Técnico-Sanitaria de Mataderos. Salas
» Despiece, Centros de Contratacién, Almacenamiento y Distribu-
Jn de carnes y despojos en particular, de conformidad con lo
dispuesto en ias normas comunitarias que son aplicables en esta
materia y en orden a posibilitar con criterios uniformes, ¢l
comercio de carnes entre los Estados miembros de ia CEE ¢
Importacion de terceros paises.

Las disposiciones que regulan en nuestro pais el sacrificio de
animales, la obtencion de canales, carnes y despojos, asi como la
inspeccién de carnes, conservacion, transporte, importacion, expor-
tacién y comercializacidn, vienen establecidas, entre otros, en los
Reales Decretos 3263/1976, de 26 de noviembre («Boletin Oficial
del Estadow de 4 de febrero de 1977); 158/81, de 16 de enero
(«Boletin Oficial del Estado» de 5 de febrero); 1644/1981, de 3 de
agosto («Boietin Oficial del Estado» dei 5), v 169/1983, de 2 de
febrero («Boletin Oficial del Estadow det 4); normativa que aun
cuapdo no difiere sustancialmente de Ia legislacion velerinana
comunitana relativa a las prescripciones sanitarias y téchico-
sanitarias de mataderos. salas de despiece vy almacenes frigorificos,
ha de ser armonizada, a fin de exigir similares requisitos para el
wrifico comercial de carnes entre paises comunitanos e importacion
de terceros paises. sin perjuicio de mantener en toda su vigencia,
dentro del ambito nacional, la actual Reglamentacion Técnico~
Sanitaria de Mataderos.

A eslos efectos y de conformidad con lo dispuesto en las
Directivas Comunitarias 64/433/CEE de 26 de junio de 1964
(«Dianio Oficial de las CEE» nimero L2012 de 29 de julio de 1964);
72/461/CEE de 12 de diciembre de 1972 («Diario Oficial de las
CEE» namero L302 de 31 de diciembre de 1972); 72/462/CEE de
12 de diciembre de 1972 {«Diario Oficial ge las CEE» numero 302

de 31 de diciembre de 1972); 74/577/CEE de 18 de noviembre de
1974 («Dnario Oficial de las CEE» numero L316 de 26 de
noviernbre de 1974, 77/96/CEE de 21 de diciembre de 1976
(«Diario Oficial de las CEE» numero L26 de 31 de enero de 1977),
y sus correspondientes modificaciones, a propuesta de los Minis-
tros de Economia y Hacienda, de Industria y Energia, de Agricui-
tura, Pesca y Alimentacion y de Sanidad y Consumo, oidos los
sectores afectados, previo al informe preceptive de la Comisidn
Interminisierial para la Ordenacién Alimentaria y previa delibera-
cion del Consejo de Ministros en su reunion del dia 23 de
diciembre de 1987,

DISPONGO:

Articulo 1.° Se aprueban las normas técnico-sanitarias que se
publican como anexo, en las que se Tegulan las prescripciones que
deben reunir las carnes frescas para el comercio intracomunitario
y para la importacién de terceros paises, asi como las prescripcio-
nes sanitarias que han de reunir los establecimientos autorizados
para participar en los mismos. )

Quedan incluidos en ¢t ambito de esta disposicion el comercio
intracomunttario y la importacion de terceros paises de canales,
carnes y despojos procedentes de animales domésticos de las
especies bovina (incluido bufalo), porcina, ovina, caprina y equina.

Art, 2.2  Los mataderos, salas de despiece y almacenes frigorifi-
cos ¢spaioles de canales, carmes v despojos, para participar en el
comercio de carnes frescas con otros Estados miembros de la CEE
}iaquellos- que participen ¢n las compras en régimen de garantia y
inanciados por el SENPA. deberin estar incluidos en las listas de
establecimientos autorizados a tal fin por los Ministerios de
Agricuitura, Pesca y Alimentacion y de Sanidad y Consumo.

Sélo se autorizaran las entradas de canales, carnes y despojos
del resto de Estados miembros de la CEE procedentes de matade-
ros. salas de despiece y aimacenes frigorificos que figuren en la lista
de establecimientos autorizados, elaborada por las autoridades
;eteﬁnaria.s de cada pais comunicadas al resto de Estados miem-

TOS.

La imponacion de carnes frescas procedentes de terceros paises
queda condicionada a ia situacidn sanitaria de la ganaderia det pais
en cuestion, para lo que se tendrd en cuenta la decisidn del Consejo
19/542/CEE por la que se ¢stablece la lista de paiscs terceros, de los
que los Estados miembros autorizan la importacion de animales de
las especies bovina y porcina y de cames Ademas los
establecimientos de donde procedan dichas cammes, tendrin que
estar autorizados por decision de ia Comision.

Art. 3.2 Las salas de despiece y almacenes frigorificos de
canales y despojos autonzados para el comercio con otros paises
miembros de la CEE, sélo podrin abastecerse para la realizacion de
dicho comercio, de maternas primas procedentes de mataderos
autonzados.

Los almacenes fnigorificos de canales, carnes y despojos de los
Estados miembros v paises lerceros autorizados para el comercio
con la CEE, solo podrin abastecerse para la realizaciéon de dicho
comercio de canales, carnes y despojos procedentes de mataderos
y saias de despiece autonizados en base al cumplimiento del
presente Real Decreto.

Art. 4% La presente disposicion no serd de aplicacidén a:

1. las carnes que formen parie del equipaje personal de
viajeros y destinadas a su consumo particular.

2. Las carnes expedidas a particulares en pequefos envios.

Cuando las carnes a las que se refieren los supuestos anteriores
procedan de terceros paises, la cantidad de came transportada o
enviada no excederd de | kilogramo de peso y debers proceder de
un pais tercero o de parte de un pais tercero que figure incluido en
las listas aprobadas.

3. Las carnes destinadas a ser consumidas por ¢t personal y
por los pasajeros que se encuentren a borde de medios de
locomiocion que efectien transpories internacionales.

Dichas carnes, asi como los desperdicios de las cocinas cuando
procedan de terceros paises, deberin destruirse en el momento de
su descarga.

No obstante, no serd preceptuiva su destruccién cuando [as
carnes se trasladen, directamente o después de haber pasado el
correspondiente control aduanero, de ese medio de transporte a
otro.

4. Las carnes frescas introducidas con la autorizacion del pais
destinataric para otros usos que no sean de alimentacién humana.

] es frescas destinadas a exposiciones o a estudios
particulares 0 analisis. En todo caso, una vez terminada Ia
exposicion o los estudios particulares, o efectuados los andlisis, se
procederd a la destruccion de las citadas carnes.

~ Carnes frescas introducidas con autorizacién del pais desti-
natano y destinadas exclusivamenre al abastecimiento de organiza-
ciones internacionales y de fuerzas armadas estacionadas en su
territorio, pera bajo otra bandera.



