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AiYEXO U I de 31 de diciembre de 1972): 74/577/CEE de 18 de noviembre de 

Cemñcado rnnitano para las canales de palmpcdas m a k  
para la produccion de pasta de iugado (*foie-gnu) aturdidas, 
dcsanmadas v desolumadaí en el I d  de &no del Ecbndem 

~ ~~ -~ ~. --- fi-¿nspOnada;,a la i+ de despinc que mnsu de un local s e p a d o  
para exuamon de nxeras. 

Smino  mmpetente niimem (1)  

1. Identüicamón de las canales a las que no se han exlraido las 
vixCn.5. 

1974 (.Diario Oficial de 'las C E b  numera 13 16 de 26 de 
noviembre de 1974): 77/96/CEE de 21 de diciembre de 1976 
(&ario Oficial de las C E b  numero 126 de 31 de enero de 1977). 
v sus comswndicntn modificaciones. a ~ronuesta de los Minir 
i r a  de ~coñomía v l-¡acimda, de lndustri% y ~ n m i a .  de ~micu¡- 

diciembre de 1!%7. 

D I S P O N G O :  

Especie anima Aniculo l.' Se aprueban las normas técnico-sanitarias que se 
publican como anexo. en las que se regulan IPI p d p c i o n e s  que 

Númm de d e s  a las que no se han exvaido las nscerax deben reunir las arnu frrrcu para el comercio inmcomunitano 

I y pn impoma6n de -S paises, asi ha pmct'ipcio- U.Roc4cncia de las cPniln i las que no han exvaido las nes ruiitnw que han de munu los establmrnicntos autorizada 
vi- nn oinicinar en los mismos. 

La adhcrion de Espana a las Comunidades Europeas crige una 
inmediata armonuocion de la ~cgirianon veimripna en genera. ) 
le nucrua Rdamentacion Tccnico-Sanima de .MaudcroJ. Was 

Dirección del cebadcro: 

IIL k r i n o  de las cannies a ias que no se han exmido las 
n-. 

Las candes a las que no x han extraido las viuxras se 
fransponarán a Iri sipcnte de despiece: 

Por los siguientes medios de mmpone: 

1v. Ccniñcado. 

El abajo iümanie. Vetmnario o f i d ,  c d c a  que las d e s  
M b a  indicadas. a las que no se han extraído las visaras. proceden 
de pnirdpcdas que han sido objeto de una inspcnón aanle 

......................... monem en el cebadcm antes mencionrdo, el a 
las ................................... horar. y que a les ha consierado ranor. 

....................................... Hecho en 
el 

(6,- <rci v.-. 0 6 a )  

(11 . F d m o .  

301 REAL DECRETO 1728/1987, de 23 de dicrembre. por 
el que re a rueban In< ~ r m a s  i k n r c ~ s o n i t ( ~ ~ ~ ~  
r ~ l ~ p r ~ ~ n ~ i o ñ ~ e x ~ g 7 ~ 1 ~ ~ ~ m e r r r o  
rnrracomunirarro e imponacrdn de lercnos @es de 
carnes frescas. asi como las que 
rnaraderosS ralas de derpiere y a,&-$ 
~iaiioioSiw<r'ilicAÓ comercio. 

Despiece. denws de ConIralación. Almacenamiento y Dismbu- 

. ~~ ~~ ~~ v - ~  ~~~ ~~ ~~~~-~ ~ ~ 

Quedan incluidos el h b i t o  de esta disposición el comercio 
inmcomuniwo y la importación de trrecnn paises de canales, 

~ e s Y b o ~ { ~ I ~ m Q ) * $ 2 & ~ < ~ ~ $ u i "  
An Lo Lm malldaos. sala$ de despiece y p l m n a ~  frigorifi- 

m espiloles de einiln. carnes y despojos, pn pRinpsr en el 
w&o de mu.frrrcu wn  otros Esudoa miembros de la CEE 

aquellos que putinpen en las compras en régimen de garantía y 
hancudw por el SENF.  debe161 a l a r  incluidos eq !+S liftas de 
nublecimientos autonudor a tal fin por los Mi-os de 
d c u l t u n .  Paca y Alimenucián y de Sanidad y Conaumo. 

Sólo se autotiarh las entradas de unak+ evnn y despoja 
del m t o  de E s e  miembros de la F E  pmecdmtes de matade- 
rq das de dnpicoc y almrcnes fngonfim que uren m la lista 
de establecimientos autoruidos, elaborada por% autoridades 
v&nanPr de cada pais wmunicadu al m m  de Esudos miem- 
bros. 

La importación de m e s  ímcas proc+nIa de tmxms paises 
queda condicionada a la situación sanitaria de la puder ía  del pcs 
en cueruon. p v ~  lo que se ten& en cuenta la dmuón del Consejo 
79fYZICEE por la que x establece la Lista de paises tuccr~s. de los 
que los Estpdol miembros  autoriza^^ la irnpONFi6n de animales de 
las especies bovina y porcina y de cuan frcwu. Además los 
establecimientos de donde procedan dichas mes, andrán que 
c s w  autonudw por decisión de la Comisión. 

An 3." Lar salu de despiece y a l m e s  fngorificos,de 
canales y despojos autonrador p v ~  el commio con otros paises 
miembros de la CEE, rdlo podrinabas- pan la rrilúañón de 
dicho, comercio. de mamms p n m  pmeednites de mitaderos 
aumnzadm 

Los almacena irigorificos de canales. -es y despojos de los 
Estados miembros y pises terceros autoruados para el comerno 
con la CEE. sólo oodnn abastecerse oara la rcaüzaaón de dicho 

Jn de carnes ) despojos en parucular. de coniormidad con do 
dispuesto en las normas comuniwas que ron aplicables en nta 
maiena \ en orden a oosibiliinr con rntenos ~oiiormn. e! 
comerno'de carnes entre los Estados miembros de la CEE e 
!mponanon de lercemí wm. 
Lu disposiciones que regului CB nuesIm pais el racnficio de 

~ n u n a l n  la obtennon de canales m e s  \ desm~os. as1 como la .......... ~ r .  ...... 

insoeccion de m e s .  conservacioi. uaiiüone. immrtnnon. exwr- 

agosto (&ktin Oficial del Esladon del S). v 169/1983. de 2 de 
f~brcro iuñoletin Oficial del GIadon del 4):'normiuvs que aun 
cuando no difim susiannalmniie de la lwsiacion v e i e n m  
comumtana rrlaiiva a las o r r r n m o n n  r a n i u w  v icrnico ...................... -.... ... ........ 
sanitarias de mataderos. das de desoiea v almaanes f;i~orífico% 
ha de ser armonuada. a fin de exisk sim.i~un reauiuto;i para el 
trafico comercial de carnes envc paises cnmuniwos e imponacion 
de terceros paises sin pequino de mantener en toda su vigencia. 
dentro del ambito n a n o d  la actual Rcnlamcnucion Tcrntco- 

7 

SMtana de Matadems. 

CEEw numero 1302 de 31 de dicirmbrc de 19721. 72,4621CEE de 
12 de diciembre de 1972 i d w o  O f i d  de las CEL, numero 1302 

comlno de canales, m e s  y despoj& procedentes de mataderos 
y saias de despiece autoruados en base al cumplimiento del 
prevnte t$al l%xto. 
41% 4 La prmnte disposinon no sera de aplicación a 

l. las cames que formen pane del equipaje personal de 
viajeros Y desunadas a su consumo oanicuiar. 

2. Las m e s  expedidas a parufulam en pequenos ennos 
Cuando las carnes a las que se refieren los supuestos antenom 

procedan de icnxms wses, la canodad de carne trdnsponada o 
enviada no exceder¿ de I Lilonramo de aro v deberá d e r  de 
un pais t e m  o de m e  de uÜ vas t&m & fisurc'incluido en . . 
las lis= apmbidu 

3. Las ca,rnes destinadas a ser consumidas por el peFnal y 
por los W~em que a ennicnuen a bordo de medios de 
locomoción aue efech*n transvonn internacionales. 

Dichas &es. asi como los'desprdicios de las cocinas cuando 
p rodan  de t m n o s  paises, deberin destruirse en el momento de 
su dmd- 

No obstante. no será p~ceptiva su destrucción cuando las 
carnes a trasladen. d i m m e n t e  o despué, de haber parado el 
collcspondiente conwl aduanero, de ese medio de transpone a 
otro. 

4. Las carnes f ~ s  inwducidas con la autorización del pais 
destinatano para ovrn usos aue no sean de alimentación humana 

5. Cam& fmms destikdas a exposiciones o a estudios 
m i c u l a m  o analisis. En todo caso.. una v n  terminada la 
exposinon o los esiudios panicularn. o cfmuados los analisis. re 
oroadera a la desvufnon de las cimdas carncr 

6 .  introducidas con au to r i~c~ón  del p i s  deti- 
n a w o  y destinadas exclusivamente al abastmmiento de organiza- 
nones internacionales y de fuerzas amadas esracionadas en su 
territorio. pero bajo otra bandera. 
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DISWSICION DEROGATORW 

Queda derorndo el titulo X de la Reeiammtaaon T e m m  
S m i w a  de Mitndcroq SPlor de ~crpiccer Cenws de Convate 
n o n  A l m a a u u n i e n ~ ~  y Dlsmbmon de Caraes y De~pojos. 
np0b.d. por Rcrl D e n c ~ ,  326311976, de 26 de nonembm. y ias 
duoouaooes de inii.l o d e n n r  nnno en lo ouc Y o m n m  a lo 

DISPOSICIONES FINALES 

R i m a  Se ticulta a loa Ministros de Economía Y Hacienda. 
de A<ndtur& P- y AlimeoiPcioo y de Sanidad y Consumo. 
pan que en el h b i t o  de 5w mpcuvas  compeunnas dicten las 
diswuoones n- nn el des~nollo de lo establmdo en el 
p&te Real Derrcto. ' 

Scgmch Todu ha u m e s  de animaies de abano que Ugucn 
al temtono IUCIOMI pan su consumo m nuestro pus. de- 
alenene nmctunente. - w distnbuonn m 61 1 tadar las . ~~~~~~- .~ ~~ ---. ~ ~ - ,  --- - -  -~ ....-- ~-..~ ~~. . 
dumsiciona nublecidas en ntn norma o e x d o n e s  aue oueda 

Wr 
Terxra. Este R a l  Deacto envara en vigor el dia siguiente de 

su publicanbn en d *Bol& O ñ d  del hmdom. 

Dado m MPdrid a 23 de dinembre de 1987 
JU&?4 CCARLOS R. 

EiMinnmideRctra . .mluCaia  
ydr l iS l l iBiudl lG&4tm,q 

WRuIUO ZAPATERO OOMa 

ANEJO 1 

pan el ewrrcia w- de mrn& f- e imprOÍan 
de le- puuq u i  onnc. Lu que deben reunir la iumdrrm. 
ulu de d n p k  y W o e a  faonJion astnrindm p.n dicho 

ODYrrro 

CAPmJLo PRIMERO 

DeFINicioNEs 

Nonna 1 A &os de aphcacion del presente Red Decreto. 
l a  tmninos que se rrlaaonan a conunuanon uenm el &cado 
SiguiCntC: 

a) canm T0d . l  Lu pnn admrndai pan consumo 
bumino de anuiipln domésucos de la e spnc  bonna ( i n c l v  
birñb). a>rnnr ovio. Y aonna as¡ como de solirdos d o m e  . . 
OmL 

b) Cuna &xax Se wmdnarnn  canta hrrar tanto las 
rrfnpniu como las c ~ m c a  que Y hawn sommdo a congclaaon 

CI C v n a  reouul. m s a n i m e n u :  A a u e h  rDMdas w r  

huesos de La c a k n  de ha avanwtndn de l a  miembros por 
debsjo de Las arueulnciones w'manas t ianiarus. au como de ias 
vhtebru coupnu de ponnos. desunadas a establenmientor 
autoruados nata la e h b o m o n  de omductos micos  

d) Can&: Cumw m m  de 10; animales de abasto. una vez 
scnfiados. s a n d o s  y e n m a d o s  y a los que r les han comoo 
las enrrmiddn a nivel de1 carpo y rano despronnos de cabra. 
Cnh v m u n u  ui WmO de In me1 c r m t o  m el mrcina , ~, --- -. - ? ~ . ~  -~~ .. 

e) Dnmim Son aauci!as ovtcs comesibks auc se obtienen 
de los an tmak de abaito Y aue no esun mmviendidas en el . ~ 

trrmino anal. 
Visanu: Los depojos que w encuentran situados en la 

a n d a d  todcicd, abdominal y pelnana. incluyendo la m u e a  y el 
-m. 

g) VNnnario ofichi: El Vctennano dcpmdimte de la Admi- 
nisuacibn Piiblica designado mn)untamentc por las Dir tmonn 
*enles de Raduccidn A g a m  y de Salud Aiimen,tana y Rotcc- 
non de Los Conswnidom loa Mininena de Avnculninr Rm 
Y Alimmtunon Y de Sanidad Y Consumo. rmna  Ürorniesta de las 
Comunidades Autonomas. 

h) Medios de f ~ l ~ p n c :  Las panes reservadas pan el carga- 
mmto m vehiculm vehiculm que circulen robm r a l a  aemnaves. 
asi como las b o d a  de los b m w  o los conienedom vara el 
m p o n e  por ti&. mar o m. 

11 Establmmientor Los mataderos -las dc derpiect o alma- 
cenes in%onficos de carnes a u t o n d a s  u nomologadar pan comcr- 
n o  uiuau>munimo o immnacion de msa remms. morniva-  
mente. 

J)  Pais expdidor: U Estado m!cmbm desde donde se expiden 
las carnes frescas hacta ouo Estado miembro 

Pais desunamo El Estado micmbm a donac ,c r\ziJcn 
:ir. carnes ñeraz proecdcnvs -2 otro Esmdo miembro ' Pais t e m  El pais no miembm de la CEE. auionzado para 
ei conerno de carnes con esta 

m) E n w d o :  La opCnnon destinada a !-dizar ia pmtemon 
de las carnes ñucm por el empleo de una pnmera envoltura o de 
un pnmer m w r c  m conuno d ú m o  w o  las m e s  frescas 
aludidas asi como dicha W m m  mvoltun o dicho pnmer envasc. 

n) Embaiaje: La opmcion que consiste en colocar dichas 
carnes envasadas en un segundo envase, as¡ como a r e  
liltirnn envnv -. -...- - .. . -. 

6 )  ImpoRPEi6n: Intrcducción m el tcmtorio esppüol de car- 
nes frescas prmdcntes de terceros paiur. 

CAPITULO 11 

AUTORUACIONES. REOISTIO Y COMPETENCIAS 

Vonni 11 Pan el comcmo inlracomumtano. los %linisunos 
de 4gncultura Puca y +limenracion y de Sanidad y Consumo 
.onrrdnan las auioruaaonn a 10s establmnuenta espaholer que 
cumplan las d u p w o o n n  establecidas en el pmcnu Red Decreto 
y veiuin pan que l a  V e u n n a n a  Oñni*. wntmlen el cumpli- 
miento de Inr mumps ) en su caso. Y pmade. reuraran la 
autonxmon wncedid. cuando Y haya demosmdo que un estable- 
omento  auionndo no ha m w d o  y cada una de las 
nomas eximias en esta disoonoon 

o6n y de Sanidad y Consumo ela&n una lista en la que se 
inxnbinin loa establmmrnms n w i o l a  autonrpda pan el 
comercio inuicomunimo de carnes fmu. uicluyendo el numero 
de rnism Iluiiuno de cada una de ias iodwtnas. Comunicaran 
dicha-nlan6n a los demas Esmdos miembros y a la Comision de 
la CEE y. asunismo esaran obligados a comunicar la posible 
retirada de !as autorizaciones si a ello h u b  lugpr. 

Nonna IV La lnspmon y el conwl d d  establmmicnto y 
ooeranonn a rcaluar en el mismo se efectuará k i o  la reswnsabili- 
dad y la autoridad del Vetmnano ofinal quún podri tener ia 
colaboracion de Ayudanrn de l n s p o n  Para un mgor e jmino  
del conwl sanitario. el Vetennano o f i d  tcndrP libre acceso en 
iodo momento a las deixndcncias de los estableamimros. a fin de 
asegurar el cumplimiento de las disposiciones vigentes 

C.PITLJL0 111 

F'ROHlBiCiONU 

Vonna V 1 Sc prohtb~ra la comcmalizanon de Lama 
míras prwxdmin de paim dc ;a CEE y de t m m n  pnixs en el 
icmtono naoooal w n d o  u commuck medianle la tnsoacion al 
efecto que: 

I 1 Existan m o m s  de sanidad animal m el pa~s de proceden- 
cia que impidan el uafico comcrnal 

I 2 Las carnes no son aptas para el consumo humano 
1 3 En el establecuniento expdidor se incumplcn tas normas 

tecntco-sanilii~ prenstas. 
I 4 Las carnes no oroceden de establaunienms autorizados u 

homologado% 
1 5 Las expcdinona de carne no disponen de la documenta- 

cion mwa ni& reaactada en idioma espatiol. que ampare su 
aputud pan el consumo humano 

1 6 Se trata de carnes excluidas del intmambio comunirano. 

2. Se considuarh tambien iomersas en estas prohibiciones 
para el comercio inuawmunitario y procedentes de paises terceros, 
ias carnes frescas siguientes: 

2.1 Las p r m d m l n  de cerdos machos utilizados para la 
reproducnon 

2.2 Lar de m d o s  cnprorquidos y hemafroditas. 
2.3 Las de ardos machos no castrados, de un üeso expresado 

en canal supnor  al que qlamentariammte se establezca salvo si 
fueran destinados a somnerv a industnalizacion, en cuyo caso 
debx-án marcarx mn el wllo oval establecido en el Real Decreto 
175411986. de 28 de iunio CrSoletin Oficial del Estado* de 29 de 
agosio). cmadn por dos líneas panlelas, separadas 1 cenrimetro y 
dispuestas en el &tido del diamefro mas k o .  

:.4 Las picadas. trmradas y ,-das mccanicamcnte. 
2.5 Las orocedmvs de animales a los aue se les hava 

~ ~~~~~~ 

suminisuado estilknoa. denvadoi~de los nrilbenos. sus sales-y 
crtern. as, como susiancias de amon urmstatlca o .arner que 
contengan residuos de otras suxannas de am6n hormonal. anu- 
bioueor anwnonuln. arenicalex a u c i d a r  u ovas Tustanmas - - ~  ~... .... ~~~ 

nocivas aue nudimn h a m  ixlinmro ~ara la d u d  el consumo de 
m e s  6 en la medi& qÜe &S residuos sobrepasen los 
límites de tolerancia admiudos y. en caso de no habersc ntablccido 
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dinteles de t@I?rancia. en la cantidad Que se haya probado s i  I dose al efecto la maden. salvo si se trata ae ooerpnones a rraurar 
inocuidad por metodos cienuficos y establecido legalriiente. con carnes @CM cm* higitnicammte.' 

2.6, Las tratadas con radiaciones ionizantes o ultravioletas o 1.7 Rmpien* apeaala estancos, construidos de mataialn 
marcaaas con colorantes aue no hieran aauellos establmdor o- inalterablu m n s m s  de tamdera v de un s i s u m i  de a e m  aue 
el marcado ce i~sxcnon'vetennana. ' 

r - ~ -  . - ~ ~~~~~ -~ ~ -r-- ~~~~ , -- -- -. ------ ..-- 1 im~ ida  al a ~ d  no autorundo su anmtura dntinsdos a recibir 
2.7 Las c m -  fmcas de animales en las que se hubiera 1 l a s -~a rn~ l  Y dcrpo~oa no aPtüa pn d a>nnmro humino: o un I d  

compmoado Lna forma cual u i m  de iuberculoris y aqueUas o w  cemdo con Ulve darinido a nabu nu* pmdwm II ni ibundui- 
carnes que 2:r2ues del sarnffno moriraran la p m n m  de uno o cm lo hace ~~o o u no r mum~ o desuuya al W de uda 
vanos ~ris~i.erro< boviu o *nsticercos ceilulowr vivos o muer- 1 lomada de tnhio .  En d caw de oue ma dswiimr wan 
tos. o bien la presencia de triquinas en los animalb de la especie 
pornna. 

2.8 Las carnes frescas de animales sacnf idos  demasdo 
jovenes. 

2.9 Las Danes de canales o deswios con lesiones traumaticas 
ocurridas poco antes del sacnfino, con maltominciones. contpmi- 
naciones o aitcracrones. salvo que se haya comprobado medunte 
examenes ae laboratono que mdaa es- lesiones no impidan que 
la canal v deswios sean aotoa  ara el consumo humano. 

2.10 ' Las 'cacakas de b;onni>a. las psnn de las muscuiaturn u 
otros tejidos de la cabeza, con exnpcion de la lengua y de los suos. 

2.11 Las raines de animales a los que se les haya adminwuado 
ablandadores 

2 12 La sanme aue no se hava obtenido en las condinonn de - .  
higiene. 

?. 13 La wnge procedente de terceros países. 
2.14 Las carpe8 frescas en trozos menom de 100 atamor 

Norma VI. Siempre que lo permitan las condiciones sanitanar 
de la carne fresca cuva comcrcirümción havi sido d h d a  con 
.regio a la norma.antcnor y sea reclamada a 'imuncia del 
xpedidor. podrá autorizarse su nexpcdicion al país de onpni. 

Norma V!1 Cuando, al efmuar una i n rpmón  sobre UM 
mercancia. se comoroban oue las carnes no wusfacen las condinc- 
nes rezuladas en estu nomias, la autondad saniIaria compnmte 
podra a c ~ a r  al s~pedidor. al destinawo o a su rrprrunlanie. la 
elecc~on ecire El rechazo del m n o .  la utililanon de tnla a m e s  
mra airor asd. ,i las condinonu sanitarias lo n e m w n  o. en su v - ~ -  ~ ~~ ~~~. ~ ~~~ ~~ ~~~ -- ~- v ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ - ~ -  ~, ~- - -  

caso. su ulrenor destmccion. En cualouier caso. habrdn de tominc 
las medidas preventivas para impedir una uulunnón m;idcnipdn -- .- . . . - . . - . . . . - , 

En la imponacion de carnes de paises ictur?~. todos los pastor 
de control ! nlmacenamienio que se onpnen. as1 como. en su caso. 
la dcstruccion dc dichas carnes. x ran  de cuenta del nvedidor. del 
dntinatario o de su agente, sin'indemnizacion alsuni w r  & del . 
Estado 

Las dec:siones ~dop~adaa  u dekran comunicar al cxpcdidor o 
a su reprncnunu con indic~cion de los mouvor SI kie lo 
soluiiarr. dicnas drnsionn mouvadas se le debedn comiuucar 
inmediatamcl:e F r  escnto. con indicanon de las vias de rccuno 
de que dispmc 31~s1ado a lo dispuesto en el m c u l o  79 de la Ley 
de Prxrdiricnro 4dministrauvo. 

CAPITULO IV 

COP:DICIONES GENERALES DE LOS ESTABLECIMIENTOS 

Norma VllI l .  Con caricter general. los establecimientos 
-unirán las condiciones siguientes: 

I 1 Una instalacion que m i r a  el suministro de agua exclusi- 1 
vamente powole. a pruion y en cantidad suficiente. No obstante. 
con carácter ercepcional. se a u t o r u ~  una instalación que propor- 
cione aeiia no m3table oam la oroduccion de vawr. la lucha contra 
incendks i Id refngeicion & equiws fngonficos. a condinon de ! 
que los conductor tistalados a tal efecto nó permitan la uoluanon 
de dicha agua para otros f ina  y no presenten ningun nesgo de 
contaminaiiol de la carnes frescas Los condunos de anua no ~ -~ ~~ -~~ 

wmble drberan estar b~en diferenciados de aaueUos u t & ~ s i a n  / 
ii  agua potatie. 

1.2 Praximo a los puestos de trabajo. exinirán lavamanos no 
accionados manunlmente. dotados de agua fria y caliente, o de agua 
oreviamente mezclada a temaratura adecuada monnos de mate- 
hales de Iim~icza v deslinfkaón para las m&o+ asi como de 1 
tealias de unsolo uso. 

1.3 Utiles y equipos ruinentes a la corrosion que satisfagan 
las exigenvs nigenicas y que xan u tkados  para la manipulacion 
de carnes frescas. 

1.4 Los m:pienres utilizados pam las carnes. se colocarán de 
forma que no esren en cootacio directamente con el suelo y 1 
paredes. 

1.5 Eq:iiws Dara la manutención higienica y la protecnon de 
las carnes durante las operaciones de carga y descarga. 

1.6 DISPOS~I~.IOS y útiles de trabajo tales como mesas, b ~ d e -  
jas, recip~enter. bands transponadoras y sierras. cuyos materiales 
sean tambien resistentes a la corrosion. de modo que no puedan 
alterar las carnes y sean de fácil limpieza y desinfanon. pmhibien- 

~~~~~ - ~ ~ - ~ ~ ~ ~ - - -  

évacundos por ui Yrtnni de m n d d d n .  loa condueun estarln 
consvu+ e insuhdoa de modo que se ente &uia riego de 
contamnieion de iaa fmus. 

1.8 Los l a v u ~ ~ o a  de los smicioa de 8x0 , m  número 
suficiente y pr6ximoa a los evacuatonas, atuln pmnnoi de agua 
corriente caümte y fril O, de qua pnv+mte m* a 
tempmnin conyrmmfc, ui como de maiauln pn la Iim ina 

d n i n f ~ 6 n d e l u m . n o . y ~ d c u n r o l o u r o . L o i ~ d e  
i ó a ~ ~ o a v r i n d e r c i o ~ u > m m i n ~  

1.9 El emwmno. d D ~ D I R . ~ ~  del apb*amimto  o su 
representante dicpoiidrtn qÜe x pmadi a un cmtml rr<ulsr de la 
hiycne gnid de iaa coadinona de woduxuin m su atablea- 
mento, i n c ! ~  m&te convolea m t m l n o l ~ .  

Dicha con tmh  r nfcnrin a iaa hmanuenm m u l i n o n n  v 
. . 

a l a  pmdunorrr 
Debe& b.uuw m mndi$onq a imtancii del m i n o  oficiai, 

de du a conocm II Vntrinuio ofinai o a los expaior Vtmumnos 
de la Comin6n la nitunlezq periodicidad y muiudo de los 
controkr e h u a d o a  a ul fin, asi como, si  furrc nacamio, el 
nombre del laboqtorio de control 

1.10 ElVetmnvioofici.lpmaderiareaüzarui~snyla- 
m de los mdtadoa de l a  controles M n d o r  m d icha  anrllisis. 
podri disponer que r procedn a eUmcnn microbiol¿&a G: 
plemenUnos en lcdu iaa fiaes de la produmón o m lor productos, 

Los rnultadoa de dichos pnáluir smh objeto de un infonne y 
las conclwiaoncr o m m m d n c i o n a  del mimo r darán a 
con- al emm+o. que v e M  por nmcdiv ha amieiar 
obsmadas pn mqonr la higiene. 

1.1 I Lool suíicimfcmmte acandiciomdo, cenado con Llave y 
a dispooia6n cxcluain de los Servicios V n m i w o a  o en los 

~ o n c r  idauidnr """"f'y-. 
1.12 En miai~ndeha<-uneawwdrinintcrvcnir  

de ~ ~ M I O  (uBoknn del Esudo* de 20 de kptiembrc). 
Adcmis Msdiprq m&te artifiado medim, que deberá 
r a o v ~ n c  todos loa ado* que no hay nada que se oponga a que 
realice tala actindidcr. 

Relnriva a higiene de los lo~uies y de los esfablecimienfos 

Noma IX. Nin- animal e n u d  en los mabl+ientos a 
excericion, vara los matidrros. de los snimPln desunados al 
ucnfino. ) para lo que a el recinto de los mniaonadm mataderos. 
de los animaes nmranos para su funnonanuento. la dauueeion 
Je mdom. inícnos y de cualquier OLIO plrauio debm e i i m m e  
ustcmaucamenie 

Norma X. Se prohibe esporeir serrín o cualq~ier otra maferia 
análoga en el suelo de los locales de faenado y de almrccnamtento 
de carnes frescas. 

CAPITULO v 
CONDICIONES ESPEC~PICAS DE MATADEROS 

Relativas a dependencia récnicas y anqos 

Norma XI. Independimtemente & las condicione? genmiles 
xiialadas en el upituio IV debnán disponer como m i m o  de: 

I Medios que permitan convolar las entndar de ganado y 
d1F de carnes del m t o  del matadero. 

M e s  adecuados m estabulanon de los animaln o. u la 
siiuacion ctimatologm 10 iiiere. corrales de espera para 
a l b e w  a los d e s .  s u E t e m e n t e  amplios para su aloja- 
mento. con pamica y suelos n u s u n v s  impmieabln y de fk i l  
limpien y deunfeenob Dichos ntablos n t h n  wu~padm con 
abrevaderos y. si hiers nempno. comederos pan su alimentaaon 
Deberun tener. asimismo. redes de evscuacioo para la salida de los 
Iiquldos hacia sumdem.  dotados de sifones y rqillns adecuados. 

3 Establ&aumo. dedicado a albcreu antmaln enfermos o 
sospechosos y donde &'verifi&su ~ ~ s I ~ & c ~ o ,  reconocunienlo y 
obsewacion. que d e M  estar cerrado con llave. 

4. Maiadcm sanitario dotado a su vez con cerradura con Uave. 



402 Miércoles 6 enero 1988 BOE núm. 5 

5 W e s  sewrados sufinentemente amplios y exclusiva- 
mente destinados: 

5 1 Al vanado, lavado y l i m p i a  de lm estomagos e intesti- 
"M 

No, obstante, dicbo local xparado no Jna n-o si las 
opraciones de vanado de tnpm Y realmn con un quipo 
mcdnico, de nrniita amado. orovisto de un sistema de ventiia- 
aón adecuado que S&& 10; rcsuisim siguientk ~ 1 - 

5.1.1 El q u i w  de- estar instaiado y wlocado de ral 
manen que se efectúen de manera higiénica las operaciones de 
separación de los intestinos del estómngo y de vaciado y l i m p i a  
de tripa& Dicho equipo debed estnr colocada en un lugar especipl, 
claramente separado de la came ímca expuesta, mediante un 
tabique que se eleve desde el suelo huta una altun de 3 mevos 
como minimo alrededor del área en la que se efectúen Las 
oprracioner 

5.1.2 Ei d i e o  y el hincionunienro de ia mAquina deberá 
~ R i r .  de forma ticniva cualquier conumhcion de la cvnc ..-- 

5.1.3 Un dispositivo de exu+án de a& deberá atar insta- 
lado y funciow en condiciones idóneas pata eliminar los olor", 
asi como el riesgo de mntaminieión pca atmsoL 

5.1.4 ,U máquina d e e  ut.y e q u i p d i  wn un disporiuvo 
que permita la evlcuanon, en cucuito cmLdq de las 
reaiduales y del C O ~ ~ ,  de las tripr hsas el sistema de drenaje. 

5.1.5 Q circuito seguido por las tnw en dirsadn del aparato 
Y proccdm~de .+te deberá a la vez eaur claramente rctMdo y 
alejado del cucuito de In. de& cama mSar Inmcdiatunente 
despues del vaciado y la limpim de tripa$, ésw de- ser 
ICriradas de f0rrnP h i w ~  

5.1.6 , Las mppr no debena su msnipukh r el personal 
que manipule ias demis f i ~  U PM X que mampule 
lastripasnodeberátmaacceroaLudemircirncrmscpr 

5.2 A la transfonnaci6n de mpas si dichos trabajos se 
efccnian en el matade,m. 

5.3 A la prellpranón y l i m p i a  de ovos despojos que no sean 
aquellos mennonadaa en los appMdos precedentes, incluyendo un 
emplazamiento separado que permita guudrr Las cabezas lo 
basunte aparte de los ovos despojo& si,dicbsl tyeaa x ef- en 
el matadero. nn que puedan ser RakradaS por lo tanto. en la 
cadena del sacrificio. 

5.4 Al almanaamiemo de cueros. cuernog p a r i a s  y cerda 
de los cerdos, en los casos en ue Mtos no sean evacuados del 
matadero tl mismo día del sun%cio. 

Norma XII. lndepndientementc de Las condiciones generales. 
las salas de despccie deberán disponer como minimo de: 

l. Lmaks hgoriñieoo suticienmente amplios para la wnxr- 
vación de lar m e s .  

2. Local fngorúím para almacenar lar ~ a m n  despinadas o 
embaladas 

3. Local para las operaciones de despiece. deshucsado y 
envasado. provlsto de un termówfo. 

4. Local ~ndependiellte m las OPmCIona de embalaje, a 
exewión de aquellos que cumplan los siguientn ~quisitos: 

4.1 Que el loail sea suficientemente amplio y eJtt +sinbuido 
de tal modo que quede gamuzado el d c t n  higiénico de las 
operaciones. 

4.2 Que los materiala de envasado y embalaje, inmediata- 
mente después de su fabncacion. se coloquen en una envoltura 
Pmtmora hemicuca que los proteja conua cualquier demoro 
durante el Mnspone haM d mnblenmiento, donde se wnserva- 
rin en condiciones higiCnicss en un loal  -o de ia sala de 
despiece, annAndose los embalajes m coudicio~+$ W é n i a s  antes 
de su introducción en la saia y uWulndoac un demora Queda 
prohibida la manipulsoón de los mismos por el pcnod encargado 
de manipuiar m e  &esa 

Las m e s  en- se colmarán inmcdiaumente en los 
locales de almacenamiento. 

5. Local para el almacenamiento de los mamales de embala)e 
y envavda libre de polvo y de panutob. nn wneuon con otms 
locala que contengan sus tsnw que puedan cnntunloar h m e  
fIeLCP 

Norma Y111. l .  lar salas de despiece ron lm uaicos locales 
don,& x ~ulanwra el despiece y dahunido de ias m e s  h x s .  

. No podran derpi- en salas de desmar autorudas lar 
cama proccdenier de malpdcms M autonudos para inienambios 

comumtanos a menos que estén al- m otms emplun- 
mtentos y/o se desplmn en otros lugarrr o momentos que Las 
carnes desanadas al c o m m o  entre o con puvs de la CEE. 

3 Las a m e s  ñ'escas x mtroduaran en los l a a l a  a medida 
que m va@ -tando, es desu, con mm& e inintanunpida- 
mente Efcctudo el despucc en su aso el embalaje, las m e s  se 
trmsw- al iwa~ 6wod m para su ~ e n t o .  

4 Dunnte las opuaeionea de desmece, dcrhucrpdo. envasado 
Y embrlije Las carnes se mantendrán Pmynenfnaente a una 
U m p n M  mtcrnn isuai o infmor a 7'C. -o, dunnte el 
despiece. la t e m m m  del local no rebirupn I F  C. 

5 No obaunte lo &pues10 en los p M o a  4 y 5, las a m e s  
tambien se wddn demezar m alisnte. Wn que x pueda murar 
el despece bajo este sistema, se rcquayi que Las canales se 
transponen dirstpmente del iocd de ssaiñno al de mece de 
forma inio-pida Ambos lomies es- en d mumo p-upo de 
&&os del aublmmienm y suticientanente pmxunos el uno al 
o t r o . d e m c d o q u e I P I ~ a ~ p U e d . D ~ s m  
mptun&1icpdenadeuiarponedeunoaotn, locsLyq~d 
dapiar  r e& un demon dgua hmdmammte  despub de 
e f sWdo el despiece y, en su aso, el envasado. x pmdcrA al 
transpone de h carnes a un local fngonñco adecuado. 

6. ia o p n n o n  del despiece se cfanrnn de modo que x ente 
cualquier contaminiclon de las carne& e h d n d o s e  las aquirlpr 
Y l o , c o u u l o s d e ~ . ~ ~ ~  

7 kr arria p6xedenta del d a p  demiiadpral 
consumo iumno ,  a medida que se v a y a n % e ~ ~ ~ ,  se col- 
en macnm a d e  ertanrm de ma- d t c n b l n  mvlr ~ ~~ ~ ~ - ~ .  -. .- 
tos de'cinrc. <bien se Ucvarán a un I d  cenada con h v e  
datindo a este um o se pmccdcrP a su d a m M o n  en una 
inrolraón adecwia 

Nomu X N .  Los almacenes frigorificos indepndienfnaente 
de las condiciona generales smahias en el capitulo IV, &e 
disponer como minimo de: 

l. LocPlrr úigariñcos para refngc~iffios suñcientemente 
amplios y Mciles de limpiar, en los que se puedan plmPanar Lu 
camufrrrPIydondexLermantengaenel de conmva- 
ción por el üfo xdslPdo en In no- dotados con un 
term60ifo en cada local de almacenarmento. 

2. m e s  frigoficos vara coayrvacion de wnielpdos. sufi- 
cientemente amplios Y f&es de Limpiar, en los q;é u ~ucdan 
alm- ia carne fma y donde se les mane m el rtpirnen de 
con-anon por el fno rnlaQdo en la noma %. dotados con un 
t e m 0 M o  en cada local de almaanamienio 

CAPITULO W I  

~NSPBCCION UNITARU **NTEMORTEha 

Nonna XV. l. La inspección eantemorumw de los animales 
de abano se efetniara el mismo dia de su llegada al matadero o 
antes dd inicio del sacrificio diario. Se re ura: de nuevo la 
in-ón inmediatamente antes del s a m g o  del animal, si 
hubien aucdado en d m e n  de estabulacion durante ia noche. 

El empmano &l matadero o su r e p m n m t e  tendran la 
obli&on de facilita, las o-ones de LOS-6n smiiana 
*aolcmoncilw y mdm las manipulanona que x consrdmn 
o-- 
Cada mmai que vaya a ser sacnñcado d e W  estar provisto & 

uns marca de id;ntifi&ón que permita determinar su origen. 
1. -te la inspccnon uantemonem. el Vemnano oficui 

dcbaa p m t u  Igualmente atennon a cualquier signo que revele que 
han sida admuustradai a los animales sustanciar con efmos 
fumpail&xc.s u ovos produmos cuyas amones puedan hacer 
noavas sus carnes pata ia salud humana 

CAPITULO IX 

HIGIENE DEL UCRlRClO Y DEI. FAENADO 

Norma XVI. 1. Todas las r w s  de abasio que se r a d q u e n  
en un maudero. x someteran prenamenie a un aturdimiento 
adecuada segun pmadimien~os apmpdos  v por pmnal capu- 

Se entenderá por aturdtmiento, dentm del h h t o  de a t a  
d iswnon.  el m e n t o  que. mediante un uismunento meca- 
nico. elecmco o de mes- m r  m% una vez anhcado a un animal - -- 

de abasto. k produzca un &u& de incon&enna que pmista 
hasu el samfino. entando en iodo caso summienios mutiln y m 
que rrpmuta negauvamate en la dubndad de la camc y 



BOE núm. 5 Miercoles 6 enero 1988 403 

despojos Cuando B neceuuio, el animal se inmonluará inmedia- 
tamente antes del aturdimiento. 

En cualquier caso, se evitan toda mieldad y s u h i e n t o  en el 
IntO @do a los animales, antes y durante la realuación del 
urnficio ... -. -. 

2. El ungrado será mmpleIo, rccogiCndose la sangre. en caso 
de ser destinada al consumo humano. en rmpienta adecuados. La 
sanare no podra ser batida a mano: el batido se realizará mediante 
inskmen~os  adecuados. 

3. Serán desollados inmediata y completamente todos los 
animales de abasto. a excepción del cerdo y de lar c a h  de los 
ovinos y capnnos nwmdo no se desMen al consumo humano, 
incluidas sus lenguas y sesos En el caso del ganado porcino, si no 
son desollados se les demajara de inmediato de sus ce rda  
pudiendo utilizar coadyuvauteá, a condición de que en &da sean 
duchados completamente con agua potablc. 

4 La ensceranon se rcaluara un demora alguna debiendo 
terminar como maumo cwxmta v nnco minutos demur del 
anrrdimicnto o. en caso de lacnfinós n tua ln  media ho&desoues 
del sangrado. 

5. El pulmón. corazón, higado. ~ ó n .  b y o  y medivtino 
p o d m  separanc o ae~anc  unidos a la canal por sus adhcrenw 
analomican. En caso de xpmnc de la d. se les doma de un 
n u m m  o de cuaiouur o m  medio de idennñcnribn aue onnutn 
m o n o a r  a qué cinnl pmaccm dichas vbxm. I& 
mento se aphcara ppra hcaberp lengua mbo d w t i c o  y cklquier 
otra w e  del animal ne- para la u u p k n o ~  o cventuaimente 
wmam para la e~ecunon de controles pan mvesupanón de 
niduor 
Las p a n a  an t a  mencionadas deimán qucdar próximas a la 

canal basta el final de la inspección Sin embargo. el pene podr;l ser 
evacuado inmediatamente siempre que no presente ningUn signo 
natolóeico o lesión. 

En-& las espcnes, los riñones sedn despegados de su 
envoltura g m a  y en la espuxc bovim porcina y solipeda de su 
&ula mri&~ --.. - r-  - -- 

6. Queda temuna~umente prohibido uwullar. Limpiar lar 
canala con un pan0 u 0- matmaln umilnrr* as como clavar 
cuchillos en la carne No obnnntr la uuuflinon de U 0-0 
podra autonzane cuando lo imponga algun nto rehpioso~pero~n 
CSic caso Se IeUman &Chos Órganos del comerno mvicomunita- 
no. 

7. Las d e s  de los soüpdos  de l?s ardoa de már de -no 
semanas v de los bówdos de más de seu mcw* se n m n t a n n  a 
la insw&ión en medias canaks, mediante incision lÓio~artudini de 
la columna v m e W  Si las necesidades de uupxnon La cuger;ui. 
el Vetmnano o f i d  imooncr el conc lonptudioal de la 
cabeza v de la canni de cuaiouier mmnl rnmúcado -~ ~~~~ 

S. Wenuar no haya finaluado la tnspcmon veunnana. no se 
pmccdcrn al dap i ca  de la canal a su reuradn. o a i  tratamiento de 
cualauicr oanc del animal sacrificado. 

3.1 Bovinos de már de seis semanas 
3.1.1 Examen visual de la cabeza Y de la caraanta: los Pandios 

l~nfsiicor submaularrs. reuoinrmpeor y p y ó u h s  ( ~ n n . - r e i m ~  
hatyngialn m a n d i b u h  Y puoudeil debe* ser madidos y 
examinados Ernmuunn los mucicms utanw d m d o  dr*r - - - ~  - ~ ~ - -  .~~ --- 
incisiones ourlciamente a la nundi%ulr asi como los masctems ~ ~ ~ ~ - ~ ~ - ~ - -  

internos (mwculos ~tmgoides internos) m lm sue se &izad una 
incmon npuiendo un p h .  

La l e n w  prenamenu desprendida pnra conscau" una cxple 
raclon wuil deullndn de la cavidd bucal v mmbucal ura  ~~-~ ...- 
e xaminada nnvlrnenfe v paica& Se ex% las amindalP+ 

3.1.2 inrprnón de -&u&% examen niual y palcaci6n de los 
pulmones y del m-. se caaminaran y r mahmn mnuones en 
los ganlliw bronquiales y mediarumcos (lM. biíurcauonn epar- 
tcnales v nediutinalnl. Ln vsouea v las mna& ramtficacno ~ ~ - ~ - ~ ~ ~  

nes bmijquiPIa de& &rVu mediinie I& c o k  lonetudinrl; los 
pulmona debe& abnne mediante un c m  lonptudinnl No 
obsiante. dichas incisiones no serán n M i n u  pera los pulmones 
aue a t t n  m'ohbidns mn el consumo humano. 

3.1.3 kuuk &wl dd m-icardio v del &mon. éste ú I b o  
mediante incisión longitudd. abricndó los venuidos  y auave- 
d o  la pami intnvenmsulnr. 

3.1.4 Eumm visuil del 
3.1.5 Eumm n s w l  y @ e n  del hi- y de s u  gan@ios 

l i n l l t i q  mhecAuulb  Y ~ a v d u c o s  (Lnn wnak.). Una inn- 
sion en In supe rhe  pnmia dcl higadn y una mnslon en la base 
del lobulo Ndndo pua euminar los conductos b h a m ,  hpx- 
non b Delmoo de los -os cancrchnco% 

ganghos Linfauun parmulb y mcuiithico% (Lne &asma. mesente- 
nci. craneala y caudales). palpación de los ganglios Iinf8ucos 
gasmcos y mesentencos y. SI fuev n-o. mision de dichos 
ppnrlios. 
- 3.1.7 Examen visual Y palinuón del bazo. 

3 1 S E m e n  visual de los nnoncs. innsion. si  ese neceía- 
no. de los nnona y de los pnplios IinfAums mnam ILnn redes,.  

3 1 9 Eumen nswl  de la olcun v del a n i o n m  

3. 1.1 1 Eumcn visuai y, si fue& ,neceáprio. palwión e ine- 
sion de las u b m  y sus m W n f x s  (h sup~mammiru). 
EnlasMcarrabnnlnP"~~rlamitodmedianteunilnrga 
v ~rofunda incisión huU loa senos inlietdfoms (senos i ad fms l  v 
& e f m  una incisión en los &lios tinfiticos de las ub& 
d v o  si estan prohibidos pan el Üa~Üumo humano 

Los gnngiim LinfPncos mennonidos anunormente deberan ser 
extnidos ~ s t ~ n a m e n i e  v se de- mear vanas m n u o n a  
asi como un examen nsuai 

3.2 Bondos de menos de seu semanas: 
3.2.1 Examen visual de la taba v de la m n t a  Deberán 

cn un mimo Gipicnte a n m  del ünal de la mspxnon eporimor- 
t em.  iodo el conunido de este deoera c a u w  de los mtercam- 
btos iniracomunimos cuando la canal de uno de dichos animatcs 

9: Si ia m a r e  o los deswjos de vanos Mimnle. se recomem 
retropharyaples). Se exaninára asimismo. la candad b u d  y 
reuobud y se palparP la lengua Se exlirpann las ~ i & l a r  

3.2.2 Examen nsual de los nulmones. de la Iraauca v del 

1 incidirse y examimarse los Pandios linfáticos reirobngeos (Lnn. 

Noma XVTI. 1 Todas las partes del anunaL uicluida la 
sangre, seran somenda a la inspeccion uimediatamente despues 
del racnficio para verificar u las m e s  son adecuadas para el 
MNUmO humano. 

%e conside& no a ~ t a  van el comumo hu&o. 

2. La inspecnon aposunonemw debe comprender 

2.1 El examen ilsual del animal samñcado v de sus ómnos. 

-~ ~~ 

1 &faao: d v a n o n  de los oulmone; v delos 'wd ios  bronsuiales Y 

2 2 La palpacion de los o y o s  conumpladós en el pünto 3 
y del utero. si cl Vetennano o ctai lo considera necesario. 

2 3 L3 innsion de determinados ó m o s  v mndios Iiaiaueor -~ ---. , -.~ --.. -... 
Y. habida cuenta de las conclusiones oue hubiera sacado el 
Vnmnano ofinal. del umo. 

2.4 La detccnon de alteraciones de conusiencia color, olor y 
eventuaimente de sabor. 

2.5 Si se prensa. los eximenes de laboratono que se muicran. 
En wicular ,  se someteran las carnes a un examen de miduos w r  
mucsveo procedentes dc sustancias de amon fannacologrca o oc 
sus produnos dc iransiomanon. incluso de oiras susuncm quc w 
hayan vansmudo a la m e  y que puedan ser nocivas m la vlud 
humana. 

m&u"ic& (Lnn. b i k t i o n e s .  e&erial& ymediastindes). En 
la uaquea v en las pnnnpales ramificanones bronquiales tendra 
que eieciuane un c o a  lonpitudinai y en el terno inicnor de los 
oulmonn tendra aue c iecnwe un conc oemcndicular a iraves de 
¡as principales &ificaciona de la t&qu&a No se requenrin 
dichos concs cuando los pulmones estén prohibidos para el 
consumo humano. 

3.2.3 Examen visual del pericardio y del corazón, este último 
mediante incisión lonmmdinal. abriendo los venuiculos y amve- 

3 2.4 E m c n  visual dcl disfragma 
32  5 Examen visual del iugado v los ganglios I~nfAUcos. 

-emhcoaiicos v vancrearicos iLnn wnalesi. oalvacion v. si Nne  
nec&o. inniiin del h a d o  y de ius gan8li6s Liniaucos. 

3 2.6 Examen visual-del m w  gasm¿niinco el mesenteno. los 
ganghos Iiníaucos partncw y mnentencos iLnn 83stnci. mescnte- 
n n  cranula  v caudalesl. oaloanon de los aandios IinfAucos ~ ~ - ,  ,~ r~ ~~~ 

pásuicos v m&ttricos v. si fucv necesario, h i i i ó n  de dichos . . & los iinfiticor 
$2.7. Examen nsual y. si fune necesario, palpación del baza 
3.2.8 Examen nsual de los riñones. Incisión. si fuew n m í l -  

rio, de los riñones y de sus ganglios IinfAtims (Lnn. renales). 
3.2.9 Examen nnul de la pleura y del pcntoneo. 
3.2.10 Examen visual y palpanon de la regón umbilical ylas 

hculaciona.  En caso de duda, la región umbilical deberá incidirw 
y, las a+ulaciones deberán ser abienas. Se examinará el liquido 

oficial examinará paniculamiente lo 
3.3 POrcinOS 
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3.3 1 Examen n s u i  de la cabeza y de la @-&anta Se innduhn 
y examina& los gau@os Iinf8ucns s u b n u a h  tLnn. manabula- 
mi .  Se eraminnrn nsualmsnie la candad b u d  v retmbud asi ~ ~ ----~. ~ ~ , 
como la lengua. Sc extmedn iu 

~nndine m su t n a o  mfenor perpendicuúrmcüte 8 su eje mayor 
No obrwte. diciua innuones no ser& neccrpnv cuando los 
oulmnnn a~ mhibidos m el consumo bumino. v~ ~~~~~~p 

3.3.3  en visual del peñurdioy del corazón. &te último 
mediante inchi6n lonsitudib.i. abnmdo los venuieulos y amve- 
IPndo la pprrd venuiéulir. 

3.3.4 Expmm vinul del diifnsmp 
3.3.5 Euwa visual del* y los ganpiios retrohepáticos y 

ucoa (h porUia). w o n  del higado y de sus w n a o s  e2 ----- 
3.3.6 Examen n d  del tubo (uuoentCnco. el mcxnteno. los 

pinClia luifiuws &mcos y m n m t m c a  (Lnn. puma. mesente- 
n n  rrwiln v a..ud.krl. P.lpnón de la amd~os Iinfiiica 
&Viun Y muénterbx i si f\iCSC nsnv io ,  i 'ndón de dicha 

""4"G p a i e n  del &o. 
3.3.8 E u m m  vinvt de l a  nnoncz I n d n .  si hinc necua- ~ ~ ~~~ -- 

no, de l a  ridouu Y de sur &a linfiticos aún. renales). 
3 3.9 Examen wuil d e l  pkun y del pnionm 
3.3.10 Examm n s d  & l a  6 
3.3.1 1 Lumm n s d  de lu u= 

pcm- 
v rw annlios Iiniaiicos ~ ~ ~ ~ - ~~~~~~~~ . 

- 7 ~ ~  ~~~~~~ (Lnn. s u ~ m i r ü L  Incisión de dichos'&a hnfaticos en las - - 
cerdu 

3.3.12 Examm n s w l  y palp.nÓn de la q ó n  umbilical y las 
aniculaciones de los inimiltr jovenes. En caso de duda la q ~ o n  
umbd~cal deixrá i n a b n c  y las mculnoones deberan ser abienaí 

3.4.1 Examm nsual de la cabeza, previo desollado Y. en caso 
de duda, examen de I i  tp la cavidad bu+ L4 l e n p  y los 
wF l int~tica m W V s  y m u d e o s  un muicio  de 10s 
rq-tce de Poiicia Slniwu. Dichos c x á m ~  no s e d  nema- 
n a  u la autoridad competente puede wusir que la caben, 
incluyendo la lengua y l a  IMS, prohibida pan el consumo 
bulIun0. 

3.4.2 Examm nsual de los ~ulmoner de la tráquea Y del 
eaáhpo.,P+psci6n de loa pulmor& y de l* 'ppa&os br6nquiaií.i y 
mcdurunims (Lnn. bihiicpnonq cpureriPles y mediastuides). En 
euo de duda, x incidirin y cxamiiurnn dichos órganos y ganglios 
linfiticm& 

3.4.3 h e n  v i d  del ! m i d o  Y del wnzón. En caso de 
duda, x inOdiri y examinad el conrdn 

3.4.4 E u m m  mui del diahgme 
3.4.5 Eumcn visul  del higido y los ganglio$ retmhepaucos y 

p n d t h a  (Lnn. p o d a ) .  Palpación del higado y sus ganbos 
linfitieol: incisión de la supcrñcie inferior del hi- pan exami- 
nar loa conducto$ billlrea 

3.4.6 visual del tubo gastnxntérico! los ganglioí 
Linfitian PUVlan v mncnenca  t h .  mmci. mesentenci. 

3.4.7 %xamen visual y paipción del bazo. 
3.4.8 Eumca visual de los ?nones: incisión, si fuese necera- 

no, de l a  nilona y de los ganslios Iinfiuca (Lnn. rcnaies). 
3.4.9 Eumen visual de la plcura y del peritoneo. 
3.4.10 Examm visual de l a  órganos gcniules. 
3.4.1 1 Examen visual de lar uhm y sus gnghos Iiniáucos. 
3.4.12 Lumm v i s e  y p.lp«ón de la rcgón umbili+ y las 

ar t icuhouu en la animalea ióvena en cuo de duda se inndid 

3.5 Solipdoa domCItieor: 
3.5.1 Examm visual de la cabeza y. previo desprendimiento 

d e l a l e n ~ d e l a  m: se @m y, si fuese preciso. se 
incidirán los gpa<tiaTfiticos submuilaru. rctmfaringeos y 
m t i d c c l  +un. mmpharyngpks. mandibulam y pamtidei). La 
le- pmiammte derprcnd'idi. a fin de pcrmiur una exploración 
deiakia de ia cavidad bucal y m b u c a l .  x examinará visual- 
mente palpa& k exurpuin las amigdilu. 

3.5.4 F.xamen visual de los pulmones, de la tráquea y del 
esófago; palpacion de los pulmones. E plp.rlii y, en casa 
nacrino. se inndirin l a  ganglios bronquiales y mediastinicrn 
(Lnn. bihuritioner e,prmiaka y mediastinales). L+ uáquea y las 
princi@u ynificaaones bmnqwaies debedn abnne mediante 
un corte lon@t+nal y los pulmonc? deixrán incidirse en su tercio 
infenm pcrpndicuhmente a su eje mayor. no obstante, dichg 

innuones no vran n e c m a s  cuando los pulmones erren prohibi- 
dos al consumo humano 

3 3.3 Examen nsual del ancnrdio v del corazon este ulnmo 
mediante inciúón longitudid, abticndó los ventriculos Y auave- 
sando ia d vcntnculu. 

3.5.4 Examen visual del dia 
3.5.5 Examen visual dcl h i z  los gangiios hepáticos y 

~ ~ ~ ~ c r e á t i c o s  (LM. wnilesl: oalom6n del hipado v de sus pandios 
iinfiticor Si hrnc necmar¡ooO iniisión del hi&do de los -milios . . 
Iinfiuca r emhepuca  y p m e a u u ~  

3 5.6 Examm nswl del Nbo puuoenItnco. y el mnentmo. 
l a  psailior LarPuan mmcor v mnenmcos (Lnn. mmci. 

los fUYll M hnhueor pumcos y mnmtmcos. 
5. Eumca nsual y paip.ci6n del bazo. 

3.5.8 E u m m  m d  de l a  ridouu lnnuan. si fuese necesa- ~~~-~ 

no,~d¿ ~ a r i ñ G  y ~ & l G & a  ünütica (LM. renaies).~--- 
3.5.9 Examen v i 4  de la pleuri y del pcntonco. 
3.5.10 Eumni visual de los ó r y n ~  pnitales de los sementa- 

les de las ycgvar 
1.5.11 Examen visual de la. ubm v sus pandios linfaticos 

(LM. SUPIPIIIPIII&) Y. si hese ncc&io iñcisión de dichos 
WLnHticos. - ""4" 5.12 ' Examen visual y pslpPci6n de la región umbdical y las 

inicukonca en los antmaln jóvcnn. En caso de duda se innduá 
la m ó n  umbilid y se abrirán las a r u ~ o n e s .  

3.5.13 Todos los caballos tordm o blihcoa deberán rer obieto 
de una pnub. pirr 18 dmce160 de la meliiars y de la melano. 
mau. por lo que rcspma a los mwnilor y los gangiios hnfaiicos 
(Lnn. Lvm~honodi subrhnmboidel~ de lu DPlaiUas baio el d- 
lago m p h .  xpumdo  la Ligazon de uni paleulla. Los ~ o n e s  
d e b d n  dnpmdene y se e- w v i a  incision a m v h  de 
todo el óryno. 

3.6 En euo de duda. el Vefmnario oficial podrá realizar las 
inciuones e inspecciones nempriar de iu parles en cuestión de los 
animalea con el fin de efectw un ~ Ó s t i c o  definitivo. 

3.7 Los  p o s  hnfiucos m e n n o b  mas arnba en los que 
vnmn que e eciunne incisiones. de- xr somrudns sisumdii- 
camente a muluplcr inasiones y a examen visual. 

4. E l  Vetc~¡*o ofind del establecimiento también debe 
cfceninr uncmáncamente: 

4.1 La invesuppción de las cisticmosis en los wrcinos. Dicha 
invnusri6n deb& incluir un examen de lar supe;ficies muxula- 
m duccwiente wubln. espoalmente de los musculos abdunc- 
m del mulo. de los pilam del de los musfulos 
miaconilcz del w n z w .  de la Iennrs v de la lannne v si. fucx 
n-o. de la Darrd abdominal Y a e  los psoas des6r&didos del 
-, - - --. 

4.2 l a  ~nvesugacion del muermo en los rolipedos pmudenws 
de wrn que tengan esta enimnniad se rraluan mediante el 
cama minunoso de las mucosa$ de ia uáaunr. de la lannae. de 
las cavidada nasales. de los senos y de sus ramificaciones. r i m a  
innsión de la cabeza en el plano medio y ablacion del tabique 
nasal. 

4 3 La, carnes frescas que procedan de animalcs de la especie 
wrnna v auc ofrezcan estructura de musculos estnidor deberan 
&mete& a una investinacion de inquinas baio o1 conml Y la 
responsabilidad del Veichnano ofictaien el maiadem de ongcn. 

Dicho e m c n  se ciutuua por uno de los meiodos cienufica- 
mcnie monondor v aarabador en la m c a  mr inownoxoom ~ ~~~~~ ,~ , -y...-. ~~ ~~- ~- c ~ - -  7 ~ ~ . ~ 

digntión mifinal y10 digcsuón anifinal de muestras colectivas 
cuyas técnica se determinarán por cormpondiente Orden. 

CAPINLO XI 

ENVASADO Y EMBALNE 

Norma XVIII. l. Los envases y embalajes deberan sausfaccr 
lar nomas mas estrictas de higiene y: 

1.1 NO podm alterar los caracteres organolepticos de las 
carnes. 

1.2 NO innsmitirán a la carne sustancias nocivas para la salud 
humana 

1.3 Gannuzaran una proternon eficaz de las carnes durante 
el transporte y las postenom manipulaciones a que re sometan, 

lo que s m  lo suficientemente solidos. 

2 Los envases y embaiajes no pcdr¿n ser rchutiluador ralvo 
que loí ultuna sean de maicnales r c s i s t en~~~  a .a corrosión. fáciles 
de limpiar y hayan sido Iimpmdos y dniniectados prenamente a 
SU USO. 

3. Si las carnes kxas despiezadas o los despojos nerr~itaran 
envasarse. tal operación debed efectuarse tan pronto como se3 
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posible. después del desp:ece y, en todos los casos, con ias normas 
de h~yene m& estrictas. 

4. Tcdas las carnes despiezadas y los desposjos ntaran provis- 
tas de un envase protenor transparen:c e incoloro. con excepcion 
del !ocino y panena, a mcnos que se t ra~sponni  nirprndidos. 

>. Las carnes. una vez envasadas. deberán embalarse. Sin 
embargo. ~i el envase donde se encontraran reuniera las condicio- 
nes de protmion de un embalaic cualauiera. &te no será rransoa- 
rente ni incoloro y no será indissnsable colocadas en un embalaje. 
a condic~on de que cumplan los requisitos mmtn enumerados en 
los apartados I y 2 de esta noma. 

6. Las embalaies no wdran contener más aue la carne 
despiezada penen&ente a ia misma espectc animal. 

CAPITULO XII 

ALMACENAMIENTO 

l o m a  \IX kspuer de la inspmion qmstmonemr 
carnn %as Jcberan cninarr  tnmnllatamcnu y se mantcr.ar3n 
rwrr..aleniemenu a una i e m m i u r a  inuu o infcnor a ' C vara 
candies r L%~iecs, Y a 3' C'para les ieswios 

:;or+a XX.  k p u é s  del racnficio j o-m. lar carnes iresas 
destinadas a :onpelar se ?meterán a una con lacioo rapida 
Smu&darncntc. se amcedera al almecenamiento dichas carnn ~ ~ ~ ~ - .  -. -~..-.. -- 

coRgeia&s a una temperatura no supenor a 12 'C. 
Norma XXI. No se Mdrá almacenar en los locales frigonficos 

iador cn la noma XIVningin otro pmduno que pudiera líniar 
A S  condirioncs de higiene de las carnes o que pudiera contaminar- 
las. \;.\ J si las carnes se embalaran ) ilmacenaran separadamente 

CAPITULO Xlll 

'.<>rma XX11 1 Para las rarnn h a s  ) despojos re uiuira- 
ran mmior de transpone p m n u o o *  concebidos y equipalos Jr 
tal m d o  que puedan garanu2ar las icmpraniru prrvisias en ias 
nonnv XIX y XX d u m u  todo el p o d o  de uansponc 

No se cripirA el pmntado en la medida en que las m e s  u 
transporten de un maiadcro a esiablmmientos &mcos situaods 
amaos cn iemtono nnnonal. ~ ~ ~~~ ~ 

2. Los estomapos Iolo wdrh ser transwnados si estuvieran 
escaldados o lavadós y. en- el c m  de c a h  y patas. si estan 
¿ru>lladls. escaldadas o depiladas. 

j. Los desp-. asi como los despojus. iran %uspendidos .i 
:oloc~dor en wwnes  SI no van introducidos en cmbalain u cri 
mipicnics misunies a la corroston Dichos soporles. rccii>~cnies b 

:mb~laics oeberan cumplir con .as exigencias de la himcne mis 
nincias v Ieunir ademas eslos ulumos los requisiios unaiados en 
la noma YV111 

Las vireras re transponaran sxempre en embalajes resistentes Y 
rstancos a los Iiquidos y Cuerpos grasos. 

CAPITULO XIV 

M ~ n c ~ w  Y DOCL~MENTACI~N SANITARIOS 

S o m a  XXIII. 1. Las marcas de salubridad que figuren en 
las canales. medias canain cuanos de canal Y deswios comestibles 
au- garanticen las inspcaion vetennana en onpn.  tanto pan 
romerclo inuacomunilano como para impoMcion de lereros 
oaiwr. se- lar niablendas en el Real Decreto 17541 1986. de :B ~- ~ ~ 

de iunio iuüolctin O f i d  del Estado* de 29 de anosto~. 

4. Sobre el marchamo en forma de placa deba% figurar las 
indicaciones nguunrn en caracmxs ~ e t a m e n t e  Iegiblex 

4.1 Hacia el centm. la leva T mayúscula 
4.2 Ba'o la letra T. anwnormente c~tada. una de ias siglas CE, 

EEG. E W ~ ,  EOF o EEC. 
Las lnnu deberán tener una altura de 0.2 centimeuus. 

Norma XXIV. Respecto a la documentación santtaria auc 
ampare las expediciones de :ames Cretas entre Estados ~ e m b i o s  
de la CEE sera de aplicanon el modelo establmdo en el anexo 11 
del Real Decmto 175411586. de 28 de iumo frBo(etin O f i d  del 

Pan  laí pmcedeiitn de Termos W'YS. el documento sanitario 
se ajustará a los modelos que figuran en el anexo 1. al que se 
awmpadará cenificacion complmntaria en materia de Sanidad 
.\nimil. cuando se detmnine w r  la CEE. 

Ambos debe& estar redaciados en una sola hoja y en ia l e n m  
espanola oficial del Estado. 

Relativo a carnes irewas i 1 )  destinadas a 
(N0rnt.r dd Gvda M,=* de L. CEE) 

l. Identificacion de las carnes: 
Carnes de .................................. 

(E-r uinmill 

Tipo de las piezas ............................ .. ...................................... 
Tipo del embalaje ....................... Número de pinar o de unidades de embalaje 
PCSO neto . 

11. Pmcedencia de las carnes: 
Dimnon(es) y numercirl de autorización vetennana del(de 
los) mataderds) autonzadds) ............................................... 
D i e o n ( e s )  y numercis) de autonzaaon vetennana del(de 
las) W s )  de despiece autonzada(s) ........................................ 
Dircccron(es) y nurncrds) de autonzacion velennana de 
la(& los) almacents) ingoriiicds) autonzado(s) 

ilI. M t i n o  de las carnes: 
........................................................... Las m e s  se expiden de 

i L w  b t iadiooni 

2 .  No obstante. ias carnes de cerdo pmcedeütes de t e r c m  1 

2. I Hana el centro. la letra T manirula cuyas b- tendran / 

paises Que hayan sido objeto de exnmen de detccnon de Inquina. 
deberan adema ser marcadas con un xllo de forma d o n d a  de 2.5 
cenrimetros de diameua 

En el sello deberán figurar las indicaciones, en caracteres 
periectanente legibles: 

un centimetro de lonmtud y 0.2 centimetros de anchura 
1.2 Bajo la letra T. antenomente citada. una de las siglas 

CEE EEG. EWG. EOF o EEC. Las l e a  deberh tener una altura 
de 0.4 centímetros 

Por el medio de transpone siguiente (1)  ................................. 
Nombre y dimcion del expedidor 
.................................................................................................... 
Nombre y d inmon  del destinatano 

3. El marcado d efectuarse también con avuda de un 1 

IV. Cenificanón de Inspccion Veierinana: 
El Veterinario oficial abajo firmante certifica. 
a) Que las carnes antes indicadas (2). 

Que la etiqueta adhenda a los embalajes de las carnes 
antes indicadas (2). 

~- ~~~~~~ ~~~- ....... .. y 

matenaies resistentes que cumplan todos los requisitos de la 
himene. 
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Ueva(ni el marcharno que amfica que las cama pme-  
den en su totalidad de anuiules sacrificados en matade- 
m auioriadoa para la expaun6n al pais dertinawo: 

b) Que d i c b  enrnea a nconocm. en estada apmpmla para 
el consumo humano d a p u e  de una inspección veterina- 
ria efstuada de conformidad con las exigencias de la 
Directiva 72/462/CEE; 

C) Que han sido despiezadar en una rak de despiece 
autonrada 111: , . ,, 

d) Que han sido ...... no han sido ..... sometidas a una 
invaugación de uiquinas: 

e) Que los medios de u;urspone así como las wndiciones de 
cargamento de lu F e a  de dichr expcdinón wncuer- 
dan can lar cxigcnnnr de i8 hisienc prrnsus para 1i 
expdición a 100 pisca destinoWos. 

Hecho en - ............................ el .......................................................... 

l ANEXO n 

Cenificado de conrml de la ~nponacibn valido w r a  /m carnes 
Jiereas inponadas procedenres de T e r c m  @es 

F a d o  miembro en el 4 se ha efectuado e1 m 0 1  de k 
nnponna6n 

~ ~ 

............................................................................................................... 
Puesto d6 w n m l  
Nawakza de, lar carnes. ................................................................... 
Amndicionamiento 
Numcm de cwtos  de cand. ............................................................. 
NJmm de me& aniles ................................................................ 
Númm de -os de canai o de caja4 
Pcro neto 
Paú Tacno de or&n 

El abajo firmante VeterYnno oficial certifica que lar carnes objeto 
del pmente certificado hnn &do momladaa en el momento de su 
mvio. 

vctninano oficial 
................................................. ......................... - ...................... 

1-iw 


