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25246 REAL DECRETO 2505/1983, de 4 de. agosto, nor el | deben reunir los manipuladores de alimentos y fijar con carac-

que s aprueba el nglumanm da Mampuladores
de Alimantos,

Una de las medides utilizadas pars la prevencién de las
enfarmadadses transmitidas por los alimentos, es el control de
los manipuladores de alimentos. Haste ahora &ste control se
venia realizando mediante exAmenes médicos apoyados por téc-
nicas de laboratoric y/o radiotOgtcas en virtud de la Orden de
15 do octubre de 1050,

No obstante estd comprobado la poca utilidad de log ex4-
menes médicos, principalmente porque los resultadas de prue-
bas de laboratorio pegativos pueden originar una peligrosa
sensacidn de seguridad y dar lugar a una relajacidén de los
habitos higiénicos de los manipuladores de alimentos qus se
consideran no infectados. cuande precisamenta esos resultados
sblo pueden asegurar lo que suceds an ol momento de la toma
de la muestra, qus, por olra parte puade cambiar de manera in-
mediata,

Ha sido la educacidn sanitaria de los manipuladores de afi-
mentos con énfasis en las practicas higiénicas de la manipuia-
cion ¥ en !os habitoa de higiene adecuados, la que 58 ha
manifestado realimente sficaz en la prevencién de las enfsrme-
dades transmitides por lcs alimentos.

Por-otra parte, nuestre Codigo Alimentario recogia, en su
capitulo VI[I, Ias rondiciones que deba reunir &l personai reia-
cionado con loa alimentos, estab!ecimxenms @ indusirias de la
alimentacién.

Por tanto parece oportuno, ne sélo refandir ias disposicio-
nes vigentss al respecto, sine adecuar la norma a los resultados
de los estudloa apidemiotogicos de los diferentea brotes de
onfermedades transmitidas por los alimentos.

En au virtud, previc informe preceptivo de la Comisién In-
terministerial para la Ordenacién Alimentaria, a propuesia de
los Ministros de Econgmis y Hacienda, Industria cv Energia,
Agricultura Pesca g Allmentacién y Sanldad y Consumo
previa deltberacion del Conselo de Ministros en an reunidn dal
dia 3 mgosto de 1883,

DISPONGO:

'Articulc Gnlco.—Se aprueba

ara su apilcaciim el adjunto
Reglamanto de Manipuladores

& Alirneritos.
BISPOSICION FINAL

El presente Real Darrsto sntrard en vigor e! 1 de enero de
1984, Hasta tanto sarA de aplicacién la Orden del Minlsterio de
is Gobernaclén de 15 de octubre de 1059,

Pado en Paima de Mallorca & 4 de siwsta- des 1563,

JUAN CARLOS R

EL Ministro de !a Presidercia,

JAVIER MOSCOSO DEL PRADO Y MURDZ

REGLAMENTO
TITULO PRELIMINAR

Articule 1.0 Ambite de aplicacion.—FEl presents Reglamento
tienne por abjeto definir a efectos lagales 1as condiclonsa que

ter obligatorio log requisitos gue 'ns mismos dehen cumplir en
orden a proteger ia salud de los consumidores y.la crdenacién -
juridica de dithe persanal en lo que a efectos sanitarios exclu-
swa.mente 52 reficra.

TITULO PRIMERO

Art. 2° Detinicion. —A los efsrtos de este Beg!amento ten-
dran la consideracion de manipuladores de alimentos todas
aquellas personas que por su actividad lakoral entren en con-

. tacto directo con los mismos coma consecuencia de fos siguien-
fer supuestos:

2.1 Distribucién y venta de los productos frescos sin sn- -
vasar.

22 FElaboracién, manipulacién y/o envasade ds alimenios
o productos alimenticios sn los que estas operaciones se reali-
cen def forma manual, sin posterior tratamiento gue garantice
la eliminecidn de cua'lqu:er posible contammac:ﬁn proveniente
del manipulador,

2.3 Preparacién culinaria y actividades conezas de alimentos
para consume directo sin eavasar, tanto sn hosteleria ¥ restau-
racidn, coma en cocinas ¥y comedores colectivos,

TITULG 11 )
Art. 3.2 Condiciones generales del personal.—El personal
manipulador de alimentos, deber&’ cumplir las condiciones

siguientes:

a} Poseer ] carnet de manipulador o documenic acredita-
Yivo de tener en tramite su expedicidén despuss de haber cum-
pliméntady las raquisites exigidos

bl Mantener 1a higiene an gu aseo personal y utilizar en
estado de limpieza adecuado 1a Indumentaria y los utensilioe
propios de la actividad gue desempefia y de uso exc!usivo para
sl trahajo,

¢l Lavarse lzs manos con agua callente y jubdn o detsr-
gonte adocuadoe. tantas veces como lo requieran las condiciones
del trabajn y siempre antea de incorporarse a su puesto, des-
pués de una ausencia o haber realizads actividades ajenas a
su cometide aspectfica.

d) El manipulador aquejado de enfermedad de trensmisién
por via digestiva o gquea sea portador de gérmenesa, deberd ser
excluide de tods actividad directamente relacionada con jos
aiimentoa hasts su total curacién clinlca y hacterioidgica o
la desaparicién de su condicién de portador,

Serd abligacién de! manipulador afactado rusnds ssa cona-
clents o tenga sospaecha de estar comprendido en alguna de loa
supuestos contempladas en al parrafo anterior, poner al hecho
:u conocimisnts de 3u inmediato superior a ios efactos opor-
unos.

a) En los casos gue sxista lesién cutdnes que pusda estar
0 ponerse en contacta directa o lndirectaments con los allmen-
tos al manipulador afectado se 18 facilitara e! oportuno tra-
tamiento y una protecclédn con vendaje imparmeable, en sz caso.

Art. 4.° Prohibicionas.
4.1 Relativas al personal mantpulador.‘



BOE.—Num, 225

20 septiembre 1883

FESPE RPN C L el e e

25783

+ Se prohibe durante 1 sjercicic de la sctividad,

&) Fumar y masticar goma de mascar.

b} Comer en el pusste de trabajo,

¢} Utilizar grendas da trabajo distintas & Jas reglamentariag,

d) Estornudar o toser svbre los alimentos.~

sl O gualguler otrs que pueds ser causs de s contami-
oacion de Jos siimentos. :

42 Relatlvas a la emprese,

Se prohibe la.preeencla mo justificada de personas extrafias
a la actividad o Jos locales donde ésta se desarrolle. Para sl
caso de presencia justificada deberdn tomarse las precaucionos
adecuadas. .

TITULO 11

Art. 5* Expedicion y renovacion de carnel de Manipulador
de Alimentos. :

a} A ofectos del debido control y expedicién del correspon-
diente carnet, en los Organismes competsntes de cada Comu-
nigded Auténoma sa abrird un reglstro de las personas & las
que se refiere el articulo 2.° de este Reglamento,

Existiré edemés un ficha Individual en Ia gue tiguren al

. menos &l nombre y apellidos del menipulador, direccién de la
persona, sactividad en la que trabaja ¥ direcclén del centiro
donde la presta. En el dorso de la ficha se hardn constar los
rasuliados de las exploreciones y pruebas efsctuadas v el dic-
tamen final dejando espacie para las renovaciones sucesivas.
" bl Para la obtenclén inicial det carnet, todo manipuiador
debaerd cumplimentar obligatoriamente wun ¢uestionario sobre
materias relacionadas con- 1a higiene en la manipulacién de
alimantos, En &l cast en Que no supare o] mismo, segun las
normas gue se sstablezcan, o manipuleder deberd seguir un
cursilic de Educacidn Sanitarie sobre el tema, a fin de adquirir
log conocimientios necesarios parsa responder adecuadamsnts a
las preguntas formuladas. .

Las cuesticnarios seran tipificados por el Ministerip de Sani-
dad y Consumo y su aplicacién asi como los cursillog serén

organizados por las Administraciones sanitarias de las Comu-
nidades ,Auténomas, pudiendo colaborar también las Corpora-
ciones Localas, las ganizaciones profeslonales, las Asocia-
clones empresariales, las Centrales Sinudlcales y el stituto

Nacicnal de Empleo ¥ cualguier otro organismo interesade.
¢) E! cuesticnario a qQue Be refiere el apariado b, sera de
respuestas u opciones miltiples y tendrd més de una ver-
slén, para a&si poder apreciar e! nivel de conocimientos de jos
manipuladores sdecuadndose 8 lag caracteristicas culturales de
cada colactive. En cade ocasién se elegird al azar la versién a
utiiizar, )
d) La Direccién General de Saiud Publica ¥ los Organis-
. mos competentes de las Comunidades Auttnomas, cada uno en
a! Ambito de su competencia, realizardn las pruebas con su
personal, de forma que se causen las menores molestiss posi-
bles & los meanipuladores y 8 las empresas. Tanto los cursitlos
como las pruehas so realizarén, en ta medida de lo pasible, en
lugares préximos a los centros de {rabelo. B
. e) - A los efectios previstos en los parrafos anteriores, la Di-
reccién Geners! de Salud Pablica o en su defecto las Conse-
jerias do Sanidad de i&s Comunidades Auténomas publicaran
textos de faci] comprensidn, que posibiliten la mejor formacion
pera ohiener los objetives previstos. Los mismos seréan distri-
buidos de forma grataita.

f]1 El carnet, cuvo modelo sard sstablecido. por sl Ministerio
de Sanidad y Consumo tendrd una validez de cuatre afios. Para
su renovacion se tendrd em cuenta los mismos requisitos que
para su expedicidn indciel

gt} El carnet serf personal, intransferible ¥ vAlido para cual-
quier actividad de manipuigcién de slimentos dentro del terri-
torio del Estado,

h) Su expedicién (nicial
gratuitas.

1) Por im Administracién del Estade v de las Comunidades
Autdnomas se organizaran cam{:aﬂas de informacidén general
pars mantener constante e! nivel de educacidn sanitaria de los
manipuladores da alimentos conforme a los objetivos del pre-
sente Reglamento, -

TITULO ¥

Art. 8° Situaciones de cardeter extraordinerio—Sin per-
juicic de lo dispuesto en este Regiamentio, lae autoridades sa-
nitarlas podran reallzar cuantes exdmenes médicos y pruebas
analiticas considersn oportunas, & fin de preservar la salud
de los consumidores
.7 A la vista de los resultados de Jas pruebss, diches aatori-

dades podréan determinar los tratamientos oporiuncs y la reti.
rade temporal o defipitiva el carnet de manipulador, notifi-
cd.ndlo}o tantc & dste como a e empresa donde presie, sus
servicios. : - :

TR0 ¥V
Responasbilldades

Art. 7¢ E} presents Heglamento
hién de -anuncios de Ia eTapresa.

¥ renovaclén sarAn totalmente

esterd eXpuesto .en el ta-

Art. 8° Las sinpresas ¥ los trabajadores serén responsshles
del cumplimliento de io establecldo en el prossnta Reglamentc
en agquellos aspectos que les sean de su aplicacién v facilitardn
en general la comprobacién de su cumplimiento.

Las Infraccionss de log preceptos contenidos en el pressns
Reglaments ssran sancionadas ds conformidad con & Real
Dacreto 194571988, de 22 de junio.

REAL DECRET(Q 2508/1983, de 4 de agosie, por ei
qus s cprusbg lao normc genaral porz el zonirol
dei contentds efeclivo de los producios alimenticios
envasados.

La generallzacién de] envasado e los productos allmenticios
o0 ausoncla dsl comprador final, en cantidades prefijadas, hace
precisc una normativa gque contemple les errores mAximoa to-
lerados er a! contenide de los envases y la definicién de un
meétodo de referencia para su pontrel, :

El obisto, principios y articulado de la norma general para
al control del contenide sfective de los productos alimenticios
snvasados estAn orisniados a garantizar ¢ valor del contenido
nomical de los envases mediante el coatrol ejercide por e}
propio {abricante o envasador, armonizar y completar o y¥m
dispusste en materia de toleranciss en el contenido y adaptlar-
?e C%rgxresivamente & las diaposiciones correspondientes de
a .

En su virtud, previo informs preceptivo de la Comisidn In-
terministerial para la Ordenacitn Allmaniaria; & propuesta de
ios Ministros de Economia y Haclends; Industria y Energia;
Agricultura, Pesca v Alimentacidén; Sanidad y Comsuma, y pre-
via dellberacitn del Consejo de Ministros en su reunién dael
dia 3 de agosto de 1633,

DISPONGO:

Artfc‘.ilo Gnice.—Se aprueha, para su splicacién, la adjunta
norma general para el control del contenido efective de Jloa
pronfuctos alimenticios envasados, .

'DISPOSICION TRANSITORIA

Los articulos 11, 12 .y 13 del Utuls VII no seran exigibles
hasta transcurtide un plazo de dope meses desds la snirada
en vigor del presente Real Decreto,

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogadas las disposiciones de igual o inferior rango
en io gue se ocpongan & lo dispuesto sn el presente Rsal Decrsto.

DISPOSICION FINAL

las reglamenteciones fécnico-sanitarias y las normes de ca-
lidad de ios productos alimenticios :‘}mda.n modificadas por lo
dispuesto en los titulos IIE, IV ¥y de la presents norma,
tanto si se menciona la admision de doterminadas iolerancias
de contenido como si no bhacen mencién de sllo.

Pado an Palma de Mallorca & 4 de agosto de 1063
' i ) 'JUAN CARLOS R.

Ei Minlurn de !a Fresid=ocis,
JAVIER MOSCOSO DEL PRADOQ Y MURGZ

NORMA GENERAL PARA EL CONTROL DEL CONTENIDO
EFECTIVO DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS ENVASADOS

TITULO PRIMERO

- Ambite ¥ obleto d& la norma

25247

Articule 1. Ambito de aplicacién.—La presents nNorms se
aplicard en fabricas, plantas de snvesade ¢ en los slmacenes
de los importadores & Ing productos alimehticios onvasados y
destinados & su venia en ceniidades nominales unitarizs cons-
tantas.

Igusles a valores prefijados por el envassdor,

xpresados en unidades de masa o volumen.

Iguales o superiores & cloco gramos o coinco milititros & In-

feriores o iguaies a 10 kilogramoa o 10 litros.

Art. 2 Objeto.—La presenie norma tlene por objsio:

1. Fijar lus tolerancias del contenido ds loa productos ali-
menticios snvasados.

2. Fijar las modalidades de control estadistico del contenide
de loa }pmduct.ol alimenticica envasados, - .

5. Fiiar la res?onsabiiidad de ias personas fislcas a juridi-
cas en relacion al envasado de productos alimenticios.

_ TITULO &
- ) Deflniciones
Art. 3 A eofecios de la presente norma se conslders.:

3.1 Envase: Unidad formada por el snyase

cho y su coontenide, de ferma Qute-ig panti o producto gie

ropiamentes di-_



