mis 2
BOE num. 138

Sdbado 10 junioc 1996

£S24SY

17377

g) Servicio o unidad ante el que podrén ejercitarse
los derechos de acceso, rectificacion y cancelacion:
Direccion General de Asuntos Consulares del Ministerio
de Asuntos Exteriores.

Fichero: Exdmenes de Intérpretqs Jurados.(l!\lfl’ER)

a) Finalidad del fichero y usos pravistos para el mis-
mo: La finalidad de esta base de datos es la gestién
administrativa de las convocatorias de examenes para
a obtencién del nombramiento de Intérprete jurado, y
los usos previstos para la misma son:

Registro y mantenimiento actualizado de los datos
de los aspirantes inscritos.

Control de las exclusiones provisionaies o definitivas.

Control de los aspirantes admitidos, excluidos, pre-
sentados y aprobados.

Emision de listas de excluidos v admitidos a los exa-
menes.

Emisién de listas para control de presencia durante
los examenes.

Emisién de listas de aprobados.

Emisién de estadisticas internas.

b) Personas o colectivos sobre los que se pretende

obtener datos de cardcter personal o que resulten obli- -

gados a suministrarlos: Personas inscritas en las con-
vocatorias de examenes para la obtencién del nombra-
miento de Intérprete jurado.

¢) Procedimiento de recogida de datos de cardcter
personal: Los datos a incorporar en este fichero se obten-
dran a partir de la infarmacion contenida en la instancia
presentada por el interesado, asi como de las actas del
Tribunal de exdmenes de Intérpretes jurados.

d) Estructura bdsica del fichero automatizado v des-
cripcién de los datos de cardcter personal a incluir en
el mismo:

Da&tos identificativos: Apellidos y nombre, documento
nacional de identidad/tarjeta de residente/pasaporte.

Datos académicos: Titulacién.

Datos del desarroilo de la convocatoria: Nimero de
instancia, exclusion y causa {en su caso), presentacion
al examen y resultado del mismo.

e} Cesiones que se prevén: No se prevén cesiones
de los datos personales de este fichero.

fy Organo de la Administracion responsable del
fichero: Oficina de Interpretacion de Lenguas de ia Secre-
taria General Técnica del Ministerio de Asuntos Exte-
nores.

g} Servicio o unidad ante el que podran ejercitarse
los derechos de acceso, rectificacion y cancelacion: Ofi-
cina de Interpretacion de Lenguas de la Secretaria Gene-
ral Técnica del Ministerio de Asuntos Exteriores.

Fichero: Registro de Intérpretes Jurados {JURADOS)

a) Finalidad del fichero y usos previstos para el mis-
mo: La finalidad de esta base de datos es la gestién
administrativa vy el control de los datos de los Intérpretes
jurados, y los usos previstos para ta misma son:

Registro y mantenimiento actualizado de tos datos
de los Intérpretes jurados.

Emision de listas de Intérpretes jurados. por idiomas.

Emision de estadisticas internas.

b) Personas o colectivos sobre los que se pretende
obtener datos de cardcter personal o que resulten obli-
gados a suministrarios: Personas que hayan obtenido
el nombramienta de Intérprete jurado expedido por el
Ministerio de Asuntos Exteriores.

¢} Procedimiento de recogida de datos de cardcter
personal: Los datos a incorporar en este fichero se obten-
dran a partir de la informacién suministrada por el inte-
resado en af momento de formalizar su nombramiento
como Intérprete jurado.
. d) Estructura bésica del fichero automatizado y des-
cripcién de los datos de cardcter personal a incluir en
al mismo:

Datos identificativos: Apetlidos y nombre, documento
nacional de identidad/tarjeta de residente/pasaporte,
direccién, teléfono, fax.

Datos académicos y profesionales: Titulacién acadé-
mica. idiomas, tarifa, trabajos realizados para la Oficina
de Interpretacién de Lenguas.

e) Cesiones que se prevén: Se prevé la cesion de
los datos identificativos (nombre y apellidos, documento
nacional de identidad, direccién, teléfono, fax), asi como
los relativos a los idiomas de los que el interesado es
Intérprete jurado, a las personas e instituciones que
requieran los servicios de un intérprete jurado.

fy Organo de la Administracién responsable del
fichero: Oficina de Interpretacién de Lenguas de la Secre-
taria General Técnica del Ministerio de Asuntos Exte-
riores,

g) Servicio o unidad ante el que podrdn ejercitarse
los derechos de acceso, rectificacion y cancelacion: Ofi-
cina de Interpretacion de Lenguas de la Secretaria Gene-
ral Técnica del Ministerio de Asuntos Exteriores.

MINISTERIO
DE EDUCACION Y CIENCIA

14109 REAL DECRETO 540/1995, de 7 de abril, por
el que se establece el titulo de Técnico supe-
rior en Salud Ambientaly las correspondientes
ensenanzas minimas.

El articulo 35 de la Ley Orgéanica 1/1990, de 3 de
actubre, de Qrdenacion General del Sistema Educativo,
dispone que el Gobierno, previa consuita a las Comu-
nidades Auténomas, establecera los titulos correspon-
dientes a los estudios de formacién profesional, asi como
las ensefianzas minimas de cada uno de ellos. .

Una vez que por Real Decreto 676/1893, de 7 de
mayo, se han fijado las directrices generales para el esta-
blecimiento de los titulos de formacién profesional y sus
correspondientes ensefanzas minimas, proceda que el
Gobierno, asimismo previa consuita a las Comunidades
Auténomas, segun prevén las normas antes citadas, esta-
blezca cada uno de los titulos de formacion profesional,
file sus respectivas ensefianzas minimas y determine los
diversos aspectos de la ordenactén académica relativos
a las ensenanzas profesionales que, sin perjuicio de las
competencias atribuidas a las Administraciones educa- .
tivas competentes en el establecimiento del curriculo
de estas ensefanzas, garanticen una formacién basica
comun a todos los alumnos, .

A estos efectos habran de determinarse en cada caso
la duracion y el nivet del ciclo formativo correspondiente;
las convalidaciones de estas ensefanzas; los accesos
a otros estudios y {0s requisitos minimoes de los centros
que las impartan.

También habran de determinarse las especialidades
del profesorado que debera impartir dichas ensefianzas
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y, de acuerda con las Comunidades Autdnomas, las equi-
valencias de titulaciones a efectos de docencia segun
lo previsto en la disposicién adicional undécima de la
Ley Orgéanica, de 3 de octubre de 1990, de Ordenacion
General del Sistema Educativo. Normas posteriores debe-
ran, en su caso, compiletar la atribucién docente de las
especialidades del profesorado definidas en el presente
Real Decreto con los modulos profesionales que pro-
cedan pertenecientes a otros ciclos formativos.

Por otro lado, y en cumplimiento del articule 7 del
citado Real Decreto 676/1993, de 7 de mayo, se incluye
en el presente Real Decrsto, en términos de perfil pro-
fesional, la expresion de la competencia profesional
caracteristica del titulo.

El presente Real Decreto estabiece y reguia en los
aspectos y elementos basicos antes indicados el titulo
de formacidn profesional de Técnico superior en Salud
Ambiental.

£n su virtud, a propuesta del Ministro de Educacién
y Ciencia, consultadas las Comunidades Auténomas v,
en su caso, de acuerdo con éstas, con los informes del
Consejo General de Formacién Profesional y del Consejo
Escolar del Estado, y previa deliberaciéon del Consejo
de Ministros en su reunion del dia 7 de abril de 1995,

DISPONGO:
Articulo 1.

Se establece el titulo de formacién profesional de
Técnico superior en Salud Ambiental, que tendra carac-
ter oficial y validez en todo el territorio nacional, y se
aprueban ias correspondientes ensefianzas minimas gue
se contienen en el anexo al presente Real Decreto.

Articulo 2.

1. La duracidn y el nivel dei ciclo formativo son los
que se establecen en el apartado 1 del anexo.

2. Para acceder a los estudios profesionales regu-
fados en este Real Decreto los alumnos habran debido
cursar las materias del Bachillerato que se indican en
el.apartado 3.6 del anexo.

3. Las especialidades exigidas al profesorado que
imparta docencia en los médulos que componen este
titulo, asi como los requisitos minimos gue habran de
reunir los centros educativos son los que se expresan,
respectivamente, en los apartados 4.1 v 5 del anexo.

4. Las materias del bachillerato que pueden ser
impartidas por el profesorado de las especialidades defi-
nidas en el presente Real Decreto, se establecen en el
apartado 4.2. del anexo.

8. En relacidon con lo establecido en la disposicion
adicional undécima de la Ley Organica 1/1990, de 3
de octubre, se declaran equivalentes a efectos de docen-
cia las titulaciones gue se expresan en el apartado 4.3
del anexo.

6. Los moédulos susceptibles de convalidacion con
estudios de formacion profesional ocupacional o corres-
pondencia con la practica laboral son los que se espe-
cifican, respectivamente, en los apartados 6.1 y 6.2 del
anexo,

Seran efectivamente convalidables los moduios que,
cumpliendo las condiciones que reglamentariamente se
establezcan, se determinen por acuerdo entre el Minis-
terio de Educacion y Ciencia y el Ministerio de Trabajo
v Seguridad Social.

7. Los estudios universitarios a los gue da acceso
el presente titulo, son los indicados en el apartado 6.3
del anexo.

Disposicion adicional unica.

De conformidad con lo establecido en el Real Decreto
676/1993, de 7 de mavyo, por el que se establecen

directrices generales sobre los titulos y las correspon-
dientes ensefianzas minimas de Formacién Profesional,
los elementos gue se enuncian bajo el epigrafe «Refe-
rencia del sistema productivo» en el nimero 2 del anexo
del presente Real Decreto no constituyen una regulacién
del ejercicio de profesidn titulada alguna vy, en todo caso,
se entenderan en el contexto det presente Real Decreto
con respeto al &mbito del ejercicio profesional vinculado
por la legislacién vigente a las profesiones tituladas.

Disposicién final primera.

El presente Real Decreto, que tiene caracter hasico,
se dicta en uso de las competencias atribuidas al Estado
en el articulo 149.1.30.* de la Constitucion, asi como
on la disposicién adicional primera, apartado 2, de la
Ley Orgénica 8/1985, de 3 de julio, del Derecho a la
Educacion, y en virtud de la habilitacion que confiere
al Gobierno el articulo 4.2 de ia Ley Orgénica 1/1990,
de 3 de octubre, de Ordenacidon General del Sistema
Educativo.

Disposicidn final segunda.

Corresponde a las administraciones educativas com-
petentes dictar cuantas disposiciones sean pracisas, en
el dmbito de sus competencias, para la ejecucion vy
desarroilo de lo dispuesto en el presente Real Decreto.

Disposicion final tercera.

El presente Real Decreto entrard en vigor el dia
siguiente al de su publicacidn en el «Boletin Oficial del
Estadon.

Dado en Madrid a 7 de abril de 1995.
JUAN CARLQOS R.

El Ministro de Educacién y Ciencia,
GUSTAVO SUAREZ PERTIERRA

ANEXO
INDICE

1. Identficacion del titulo:

1.1 Denominacion.
1.2 Nivel.
1.3 Duracion dei ciclo formativo.

2. Referencia del sistema productivo:
2.1 Perfil profesional:

2.1.1 Competencia general.

2.1.2 Capacidades profesionales.

2.1.3 Unidades de competencia.

2.1.4 Realizaciones y dominios profesionales.

2.2 Evolucién de la competencia profesional:

2.2.] Cambios en los factores tecnolégicos,
organizativos y econdmicos.

2.2.2 Cambios en las actividades profesiona-
les.

2.2.3 Cambios en la formacion.

2.3 Posicion en el proceso productivo;

2.3.1 Entorno profesional y de trabajo.

2.3.2 Entorno funcional y tecnoldgico.
3. Ensefianzas minimas:

3.1 Objetivos generales del ciclo formativo.
3.2 Mdduios profesionales asociados a una unidad
de competencia:

Organizacion y gestion de la unidad de salud
ambiental.
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Aguas de uso y consumo.

Contaminacion atmosférica, ruidos y radiacio-

nes.

Productos quimicos y vectores de mterés en
salud publica.

Residuos sélidos y medio construido.

Control vy vigilancia de la contaminacion de
alimentos.

Educacion sanitaria y promocion de la salud.

3.4 Mégulo profesional de formacién en centro de
trabajo.

3.6 Mddulo profesional de formacidn y orientacion
laboral. .

3.6 Matenas del bachillerato que se consideran for-
macion de base.

4. Profesorado:

4.1 Especidlidades del profesorado con atribucién
docente en los mddulos profesionales del ciclo
formativo.

4.2 Materias del bachillerato que pueden ser impar-
tidas por el profesorado de las especialidades
definidas en el presente Real Decreto.

4.3 Equivalencias de titulaciones a efectos de
docencia.

5. Requisitos minimos de espacios e instalaciones para
impartir estas ensefianzas.

6. Convalidaciones, correspondencias y acceso a estu-
dios universitarios:

6.1 Modulos profesionales que pueden ser objeto
de convalidacion con la formacidn profesional
ocupacional,

6.2 Mddulos profesionales que puedsn ser objeto
de correspondencia con la practica laboral.

6.2 Acceso a estudios universitarios.

1. Identificacién del titulo

1.1 Denominacion: salud ambiental.

1.2 Nive!: formacion profesional de grado supenor

1.3 Duracion dsl ciclo formative: 2.000 horas (a efec-
tos de equivalencia estas horas se consideraran
coOmo si se organizaran en cinco trimestres de for-
macién en centro educativo, como maximo, mas
la formacion en centro de trabajo correspondiente).

2. Referencia del sistema productivo

2.1. Perfil profesional.
2.1.1 Competencia general.

_ Los requerimientos generales de cualificacién profe-
sional del sistema productivo para aste técnico son:

Realizar las operaciones de inspeccién necesarias
para identificar, controiar, vigilar, evaluar y, en su caso,
corregir los factores de riesgo ambiental para la salud,
desarrollando pregramas de educaciéon y promocion de
la salud de las personas en su interaccion con el medio
ambiente, bajo la supervisidn correspondiente.

2.1.2 Capacidades profesionales:

— Interpretar, comprender y transmitir la informacion
técnico-cientifica, planes de trabajo y manuales de ope-
racion para poner a punto, realizar y controlar los dis-
tintos procesos de la unidad de salud ambiental.

— Organizar y/o programar, a su nivel, el trabajo de
la unidad/gabinete, adaptando procedimientos, produ-
ciendo informacién o instrucctones, previendo, asignan-
do o digtribuyendo tareas, recursos y materiales.

— Realizar. a su .nivel, la gestion de la unidad/ga-
binete, gestionando el fichero de clientes/inspecciones, .
la adquisicién, almacenamiento, repesicion y manteni-
miento del instrumental y material, y obteniendo los infor-
mas técnicos y resitmenes de actividades necesarias en
{a operacion.

— Poseer una vision global e integrada de las dis-
tintas técnicas de inspeccién y andlisis «in situ» de los
componentes fisicos, quimicos y biologicos que puedan
constituir riesgo para la salud de la poblacién, asociados
a contaminantes ambientales en el aire, agua, suelo, resn-
duos y alimentos.

— Tratar estadisticamente los datos obtenidos detec—
tando desviaciones y emitiendo los informes técnicos
orientados a informar sobre los factores de riesgo en
salud ambiental, desarrollando propuestas de interven-
cién para el control de dichos factores enmarcadas en
el cumplimiento de la normativa vigente,

— Interpretar informacion sobre los procesos, nor-
mativa y medidas de proteccion en la salud ambiental,
analizando y localizando los factores/agentes y puntos
susceptibles de intervencion y control.

— Poner en servicio y utilizar correctamente el mate-
rial-y los aparatos, controlando el buen funcionamiento
de los mismos, detectando anomalias puntuales. y rea-
lizando el mantenimiento de primer nivel de los mismos.

— Participar en la puesta a punto de nuevas técnicas,
proyectos de investigacion y programas formativos, asi
como proponer mejoras relacionadas con la eficiencia

y seguridad.

— Actuar en todo momento con atencién a las nor-
mas de seguridad y prevencion de riesgos en personas,
maquinas e instalaciones.

— Potenciar el conocimiento, actitudes y habitos pre-
ventivos e higiénico-sanitarios de la poblacion, en su rela-
¢ién con el entorno medioambiental.

— Adaptarse a nuevas situaciones laborales gene-
radas como consecuencia de ias innovaciones tecno-
légicas y organizativas introducidas en su érea laboral.

— Colaborar con fos miembros del equipo de trabajo
en el que esta integrado, asumiendo las responsabiii-
dades conferidas al mismo, cumpliendo los objetivos
asigé\ados vy manteniendo el flujo de informacidén ade-
cuado,

— Resoiver problemas y tomar decisiones, dentro del
ambito de su competencia, y consultando dichas deci-
siones cuando sus repercusiones en la coordinacion con
otras sreas: econdmicas, laborales o de seguridad sean
importantes.

Requerimientos de autonomia en las situaciones de tra-
bajo:

A este técnico, en el marco de las funciones y obje-
tivos asignados por técnicos y/o protesionales de nivel
superior al suyo, se le requerirdn en los campos ocu-
paciones concernidos, por lo general, las capacidades
de autonomia en:

Organizacion administrativa de la umdad de salud
ambiental.

Programacian del trabajo {intervencionas) y prevision,
a su nivel, de las necesidades materiales de la unidad
de salud ambiental.

Recepcién, informacion vy registro de datos de las
actuaciones realizadas en la unidad de salud ambiental.

Participar en el desarrollo del programa de mante-
nimiento y puesta en marcha de los equipos de la unidad
de salud ambiental,

Obtencion e identificacion de muestras asociadas a
posibles contaminantes ambientaies.

Desarrollo de las técnicas de identificacion, control
y vigilancia (inspeccidn} de los riesgos nocivas para la
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salud de la poblacién asociados a contaminantes 3. Identificar, controlar y vigilar los riesgos para la
ambientales en el aire, agua, suelo, residuos y alimentos. salud de la poblacién general asociados al aire y distintas
Realizacion de analisis «in situ» de los posibles con- fuentes de energia. ‘

taminantes ambientales.

4. Identificar, controlar y vigilar los riesgos para la

Tratamiento estadistico de los datos obtenidos para salud de la poblacién general asociados a productos qui-
controlar los factores de riesgo en salud ambiental (epi- micos y vectores de interés en salud publica.

demioidgicos).

Participar en el disefio, planificacion y aplicacién de

programas de educaciéon medioambiental.

2.1.3 Unidades de competencia:

5. ldentificar, controlar y vigilar los riesgos para la
salud de la poblaciéon genera! asociados a la gestién
de residuos s6lidos y de medio construido.

6. Identificar, controlar y vigilar los riesgos para la
salud de la poblacion general asociados a la contami-

1. Organizar y gestionar la unidad de salud ambiental. nacion de los alimentos.
2. Identificar, controlar y vigilar los riesgos para la 7. Fomentar la salud de las personas mediante acti-
salud de la poblacion general asociados at uso del agua. vidades de educacién medioambiental.

2.1.4 Realizaciones y dominios profesionales.

Unidad de competencis 1: organizar y gestionar la unidad de salud ambiental .

REALIZACIONES

CRITERIOS DE REALIZACION

1.1 Organizar los recursos materiales e inven-
tanar y c‘or_'ttroia!' existencias, segun nor-
mas de régimen interno,

1.2 Realizar el mantenimiento preventivo y de
usa, controlar las reparaciones, comprobar
el funcionamiento y realizar calibraciones
de rutina de los equipos a su cargo,
siguiendo el procedimiento establecido y
la ficha de mantenimiento,

1.3 Organizar y desarrollar los archivos vy ia
documentacién técnica de la unidad,
seguan las normas y procedimientos esta-
blecidos.

1.4 Obtener los informes y resimenes de acti-
vidades mediante el tratamiento de la
informacion de la base de datos.

Se comprueba que los recursos matariales recibidos son los corres-
pondientes al pedido realizado, tanto en calidad como en cantidad.
Las altas y bajas de material son registradas, manual o informé&
ticamente, ajustandose a los procedimientos y cédigos esta-
blecidos.

En la conservacién, aimacenamiento, distribucidn y colocacién de
los materiales, reactivos, muestras y aparatos de la unidad se
cumplen las normas de seguridad del fabricante y de la unidad.
Al realizar el invantario y control de existencias del material, tanto
en uso como en almacén, se ha seguido el procedimiento de
la unidad.

Se comprueba ia correcta conservacion y mantenimiento del mate-
rial invantariable y fungible de la unidad.

El mantenimiento prevenfivo del equipo y aparatos de medida
se realiza, ajustandose al procedimiento recomendado por el fabri-
cante y a la ficha de mantenimiento.

.Se realizan las operaciones necesarias de sustitucion de piezas

y pequenias reparaciones de los aparatos a su cargo. ]

Se comprueba el adecuado funcionamiento de los equipos des-
pués de haberse efectuado reparaciones de los equipos por los
técnicds de mantenimiento.

Se verifica que las calibraciones de rutina efectuadas en los equi-
pos se ajustan a los protocolos normalizados de trabajo.

Se comprueba que todo el material estd preparado para su uso
inmediato,

Se definen las fichas tipo adecuadas a las distintas necesidades
de la unidad.

Se efactda la depuracion y actualizacion periddica de los archivos
y de la documentacién técnica.

La documentacion cientifico-técnica (libros y revistas) y de uso
laboral. {(manual de procedimientos) se clasifica y codifica, man-

‘teniéndola actualizada y procediendo al archivo de la previa.

El registro de actuaciones se ajusta a los procedimientos y codigos
establecidos.

Los resuitados obtenidos se anotan en las correspondientes hojas
de trabajo, realizando ias operaciones de célculo necesarias para
expresar los resultados obtenidos en las unidades al uso, previa
validacién de los mismos por el responsable de la unidad.

Se efectua el registro de los resultados y actividades realizadas
en cada una de las unidades: campo, laboratorio y administrativa,
petmitiendo evaluar la gestion humana del proceso y el control
de las mismas. .

La emision de informes se encuentra dentro del tiempo establecido
en Jos protocolos, dependiendo de la actividad realizada y del
area de trabajo.

Los resultados generados se introducen en la base informatica,
con los criterios de periodicidad establecidos, segun criterios del
sistemna de vigilancia y previa confirmacion de los mismos.
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REALIZACIONES

CRITERIOS DE REALIZACION

1.5

1.6

Interpretar informacién cientifico-técnica
{procesos de andlisis, de calidad, manua-
les de procedlmlentos y equipos) y adaptar
procedimientos produciendo informacion
oral o escrita que permite la ejecucion de
la actividad con los niveles de catidad esta-
bleé:idos. optimizando los recursos asig-
nados.

Organizar, preparar y programar el trabajo
previendo, asignando ¢ distribuyendo
tareas, equipos, recursos y/o tiempos de
ejecucion.

Se obtienen, con el tratamiento de datos, los indicadores esta
disticos (censos sobre instalaciones y fuentes de riesgo para la
salud graficos. y tablas y graficos sobre ia evolucion de la calidad
y/0 indicadores controtagos) que permiten evaluar el grado de
cumplimiento de objetivos, actividades y pragramas de {a unidad.

La informacion o instrucciones escritas son claras, precisas, y adap-
tadas a los medios de la unidad.
La informacidn producida, concreta, en un caso:

Técnica que debe emplearse.

Equipos e instrumentos que intervienen.
Secuencia y operaciones precisas.
Parametros que es praciso controlar.
Material auxiliar.

Necesidad de calibraciones.

La programacion permite cumplir los objetivos amgnados a la uni-
dad y/o las demandas de intervencidén.

La programacion asigna eficazmente y optimiza los recursos.
La programacion integra todas las fases y objetivos, conjugando
adecuadamente las necesidades y situaciones operativas de
medios, recursos humanos y materiales.

El material preparado y los protocolos y normas de mspecc:én
adoptadas, son los necesarios y adecuados al trabajo.

La verificacion del funcionamiento y calibrado de los equipos de
medidas y toma de muestras:

Se realiza segun las normas establecidas.
Permite detectar los fallos.
Se registran adecuadamente.

a)

DOMINIO PROFESIONAL

Medios de produccion: redes locales, crdena-
dores personales y programas de apiicacion informati- d)
cos. Libros de registro, archivos v
inspeccion y seguimiento. Equipos portatiles vy fijos de

muestreo y medida.

b)

Resultados y/o productos obtenidos: pedidos de
equipos, material y/o reactivos. Crono
Hoja de ruta. Boletines analiticos, informes analiticos.

Resumen de actividades. .

icheros. Fichas de

rama de trabajo.

¢} Procesos, métodos y procedimientos: proceso de

datos. Programa informatico y/o manual.
Informacidn: solicitudes analiticas. Ficha. Proto-
colos técnicos de trabajo. Normas de mantenimiento de
equipos. Normas para el control de calidad y normas
de seguridad. Albaranes de material y/o reactivos.

e} Personal y/u organizacién destinataria: personal
técnico de las diferentes unidades. Proveedores. Sumi-
nistros centrales. Servicios técnicos de equipos. Titulados
superiores de las distintas unidades y areas.

Unidad de competencia 2: identificar, controlar y vigilar los riesgos para la salud de la poblacién general asociados

al uso del agua

REALIZACIONES

CRITERIOS DE REALIZACION

2.1

inspeccionar sistemas de abastecimiento
y produccion de agua potabie, detectando
vy caracterizando las deficiencias técni-
co-sanitarias existentes y vigilando el cum-
p!:jmientu de las normas legales estable-
cidas.

— Los protocolos y normas de inspeccion adoptados son los correc-

tos para cada tipo de sistema y/0 puntos estudiados, ya que se
seleccionan los puntos criticos del sistema teniendo en cuenta:

Requisitos higiénico-sanitarios de los sistemas de abastecimienta:
proteccién de la captacién, arqueta de bombeo y sistema de
conduccidn.

Sistemas de captacion de agua y calidad del agua en origen:

manantial, pozo, rio, embalse, otros. Procesos de tratamientos
de agua de consumo: oxnganacuon, coagulacién, floculacion,
decantacion, filtracién, desodorizacion y fluoracién.

Requisitos higiénico-sanitarios del depdsito regulador y depdsito
distribuidor.

Requisitos higiénico-sanitarios de la red de distribucién de las
aguas de consumo puablico (grifo de toma y grifo del con-
sumidor).

Se seleccionan los métodos de desinfeccidn de aguas de consumo

publico a partir de:

Objetivos de la desinfeccidn,

Ventajas e inconvenientes de los diferentes sistemas de desin-
feccion: métodos fisicos y quimicos {cloracion y ozonizacion),

que permitan clasificar las aguas como: potables, no potables
y excepcionadas.
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REALIZACIONES

CRITERIOS DE REALIZACION

2.2

2.3

Inspeccionar zonas de bafios naturales
(continentales y marinas) y fecintos cerra-
dos (piscinas), detectando y caracterizan-
do las deficiencias técnico-sanitarias exis-
tentas y vigilando el cumplimiento de las
normas legales establecidas.

-

Inspeccionar sistemas de recogida, eva-
cuacion, tratamiento y vertido de aguas
residuales y de riego, detectando y carac-
terizando las deficiencias técnico-sanita-
rias existentes y vigitando el cumplimiento
de las normas legales establaecidas.

— Se valoran los métodos de proteccion y correccion de las aguas
de bebida envasada segtin su calificacién: mineral natural, manan-
tial y preparada. .

— Las alteraciones detectadas son comunicadas a la entidad ges-
tora y/0 autoridad competente con caracter inmediato, incluyendo
las recomendaciones sobre las correcciones a introducir en el
caso de riesgo inminente para la salud colectiva.

— La recogida de datos y cumplimentacién de protocolos se rea-
liza de forma objetiva, permitiendo la caracterizacion higiénico-sa-
nitaria y el posterior thatamiento estadistico de los datos.

— Se siguen las normas técnicas y legales en el levantamiento
de actas que permiten, si proceds, la incoaccion de expedientes.

Los protocolos y normas de inspeccion adoptadas son las correctas
para cada tipo de uso recreativo del agua, ya que se seleccionan
los puntos criticos en las redes de vigilancia, dependisndo que
se trata de zonas de bafios naturales (continentales y marinas)
© de recintos cerrados {piscina cubierta y de temporada).

Se verifica la calidad e idoneidad de las instalaciones, segun requi-
sitos higiénico-sanitarios de: vaso, soldrium, vestuarios, servicios,
depuradora y sistemas de desinfeccién en recintos cerrados, que
permiten identificar la calidad del agua de bafio teniendo en cuenta
los caracteres estéticos, transparencia, color e higiene.

Se identifica el grado de desinfeccién del agua de cada uno de
los vasos y su poder desinfectants, segin el vaior del contenido
en desinfectante y pH.

Las alteraciones detectadas son comunicadas a la entidad gestora
y/0 autoridad competente con caricter inmediato, incluyendo las
recomendaciones sobre las correcciones a introducir en el caso
de riesgo inminente para la salud colectiva.

La recogida de datos y cumplimentacidn de protocolos se realiza
de forma objetiva, permitiendo la caracterizacién higiénico-sani-
taria y el posterior tratamiento estadistico de los datos.

Se siguen las normas técnicas y legales en el levanta miento
de actas, permitiendo la incoaccidn de éxpedientes.

Los protocolos y normas de inspeccidn adoptadas son las correc-
tas, se seleccionan los puntos criticos en las redes de vigilancia
para determinar el potencial contaminante, en origen, de las aguas
residuales dependiendo que se trate de un pozo negro o de una
fos_aéséptica v de los sistemas de recogida, evacuacién y depu-
racion. _

Se determina la calidad sanitaria del alcantarillado y del sistema
de depuracion de aguas en funciéon de la colactividad a la que
dan cobertura {(nUmerc de habitantes} y del sistema de depuracién
empleado (filtro verde, lecho de turba, estanque de estabilizacidn
y oxidacién total por turbina).

Se realiza el control de las aguas residuales mediante la utilizacién
de tests de ecotoxicidad.

La verificacién del funcionamiento de la depuradora se realiza
mediante el control, «in situ», de los parametros estéticos, fisi-
co-quimicos y microbiologicos del agua bruta y depurada: Ph, con-
ductividad, turbidez, OD, temperatura, DQO, STS, STD, DBOs, CT,
CF vy salmonella, que figuran en los registros de la empresa o
entidad gestora.

Las alteraciones detectadas son comunicadas a la entidad gestora
y/0 autoridad competente con caracter inmediato, incluyendo las
racomendaciones sobre las correcciones a introducir en el caso
de riesgo inminente para la salud colectiva.

La recogida de datos y cumplimentacion de protocolos se realiza
de forma objetiva, permitiendo la caracterizacion higiénico-sani-
taria y el posterior tratamiento estadistico de los datos.
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REALIZACIONES

CRITERIOS DE REALIZACION

2.4 Tomar muestras de agua para controlar

25

y vigilar su calidad, en condiciones y can-
tidad adecuadas y con los medios e ins-
trumental precisos.

Realizar analisis «in situ» para determinar
las caracteristicas higiénico-sanitarias de
las distintas aguas que permitan determi-
nar {a calidad del agua de consumo, bafo,
control de vertidos y vigilancia de los sis-
temas de tratamiento y depuracion.

Se siguen las normas técnicas y legales en el levantamiento de
actas, permitiendo la incoaccién de expedientes.

Se identifica correctamente el punto de muestreo en piscinas,
zonas de bafio, puntos de vertido y depuradoras de aguas resi-
duales, aplicando criterios técnico-tegales y permitiendo la eva-
luacidn de la catidad del agua en origen y planta envasadora.
Las muestras se toman segln normas establecidas, en funcién
de su naturaleza y de los andlisis (inicial, contradictorio o dia-
riamente} y ensayos a que han de someterse.

Se utilizan los instrumentos, material de recoleccion y conser-
vantes normalizados y recomendados por et laboratorio para cada
tipo de muestra, en funcién de los parémetros a identificar y previa
desinfeccién del material utilizado para el muestreo en cada punto.
Las muestras son identificadas/etiquetadas univocamente de
acuerdo a las normas y cédigos establecidos.

La conservacion y transporte de las muestras se realiza conforme
a las normas establecidas. -

Se hace llegar las muestras al laboratorio de control, con los volan-
tes de solicitud correspandientes, previc registro de las mismas.

Los equipos medidores y laboratorios portétiles son los idéneos
para determinar el grado de desinfeccién y potabilizacién del agua
de consumo publico en origen (temperatura, Ph, conductividad
Y turbidez) o en la red de distribucién (temperatura, Ph, conduc-
tividad, turbidez y concentracion del desinfectants).

Los equipos medidores y laboratorios portitiles son los idoneos
para las determinaciones a realizar en:

Piscinas: Ph, transparencia, color, aceites y desinfectante.

. Bafo: pH, turbidez, aceites, color y materias orgdnicas

Resjdualas: pH, conductividad, turbidez y oxigeno disuelto.

Los andlisis y medidas se efectiian conforme a protocolos nor-
malizados y manuales operativos depen diendo de que el analisis
a realizar sea: inicial, ocasional, minimo, normal o completo en
aguas de consumo pubtico.

Los valores de las mediciones efectuadas y las caracteristicas orga-
nolépticas, fisico-quimicas, microbiolégicas y biologicas analizadas
quedan correctamente determinados y registrados en los cuader-
nos de trabajo e impresos normalizados.

Los boletines analiticos e impresos cumplimentados se hacen lle-
gar a la unidad de registro, tratamiento y evaluacidn y/o técnico
de supervision en et plazo previsto.

Se etaboran informes sencillos a partir de las observaciones visua-
les y de los resultados de tas mediciones analiticas «in situ», segin
protocoio normalizado.

Las recomendaciones efectuadas se ajustan a criterios técnicos
y normas legales.

DOMINIO PROFESIONAL

b} Resuitados y/o productos obtenidos: actas cum-

a) Medios de produccién: equipos parala toma, con-
servacion y transporte de muaestras. Equipos de muestreo
de agua (red de fitoplancton, botella Rutter), envases
para muestra (PVC, PE y vidrio), equipos medidores por-
tatiles (phmetro. turbidimetro, termémetro, conductivi-
metro., medidores de oxigano disuelto, caudalimetro),
equipos portatiles de medicion de caracteraes fisicos vy
quimicos {clorémetro, kits de amoniaco, nitritos, nitratos}.
Muestreadores discontinuos (frascos de vidrio a vacio,

cilindros a presién vy bolsas de plastico). Muestreadores’

gue concentran el contaminante (filtros, borboteadores
y tubos adsorbentes). Muestreadores puntuales (coni-
metro y tubos colorimétricos). Medidores de iectura
directa. Neveras portétiles y yecipientes de conservacion
y transporte de muestras. impresos estandar y actas nor-
malizadas de inspeccion, boletines analiticos e informes
estandarizados.

plimentadas de inspeccién, informe sencillo y estanda-
rizado. Boletin analitico (parametros «in situ»). Muestras
de agua.

c) Procesos, métodos y procedimientos: cronogra-
ma de trabajo. Protocolos normalizados de trabajo de
campo (inspeccién, muestreo y analisis). Técnicas
manuales y automaticas de muestreo. Técnicas de ana-
IisisI cualitativos y cuantitativos, instrumentales y ma-
nuales.

d) Informacién: listados de trabajo. Manual opera-
tivo de cada uno de los equipos. Documentacion técnica
y legislacion sobre criterios y normas de calidad.

e} Personal y/u organizacion destinataria: usuarios.
Propietarios. Personal de entidades gestoras. Técnicos
de control de calidad. Autoridades locales. Titulados
superiores y personal de las unidades de epidemiologia,
salud ambiental y laboratorio.
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Unidad de competencia 3: identificar, controlar y vigilar los riesgos para la salud de Ia poblacién general asociados
al aire y distintas fuentes de anergia

REALIZACIONES

CRITERIOS DE REALIZACION

3.1 Detectar los niveles de contaminacion del
aire y el cumplimiento de las normas lega-
les establecidas.

3.2 Tomar muestras, sustituir elementos cap-
tadores y obtener registros de contami-
nantes atmosféricos en estaciones sanso-
ras manuaies y/0 automaéticas, segin pro-
tocolos normalizados de trabajo y normas
legales.

3.3 Realizar andlisis «in situ» y mediciones de
contaminantes atmosféricos para vigilar
:os nlivgles de inmisién perjudiciales para
a salud. )

Los protocolos y normas de inspeccidén adoptados son los correc-
tos para cada tipo de sistama y/o puntos estudiados. seleccio-
nados en las redes de vigilancia existentes.

Se determinan ios niveles de contaminacion atmosfé rica:

Quimica: particulas, halégenos, gases y vapores.

Radiaciones ionizantes: electromagnéticas, Rx y Rayos gamma.
Radiacionas no ipnizantes: microondas, laser y uitrasénicas.
Radiaciones corpusculares: particulas aifa, beta y fotones.

Fuentes emisoras de ruidos.

Bidtica: microbioldgicos y aereoslérgenos.

Seleccionando los puntos criticos cercanos a las posibles fuentes
de emisidn, en funcidn de los efactos somadticos (fisiologicos y
patolégicos), genéticos y psicofisiolégicos de los mismaos sobre
la salud y teniendo en cuenta los factores meteoroiégicos, cli-
maticos y topogréficos que modifican la dispersion de los con-
taminantes.

Las alteraciones detectadas son comunicadas a la entidad gestora
y/0 autoridad competente con caracter inmediato, incluyendo las
recomendaciones sobre fas correcciones a introducir en el caso
de riesgo inminente para la salud colectiva,

La recogida de datos y cumplimentacién de protocolos se realiza
de forma objetiva, permitiendo la caracterizacion higiénico-sani-
taria y el tratamiento estadistico de los datos.

Se siguen las normas técnicas y legalies en el levantamiento de
actas que permiten, si procede, la incoaccidén de expedientes.

Se seleccionan los puntos de muestrec necesarios en funcidn
de: fuente emisora, zona de inmisién, denuncia y normas legales
reguladoras.

La recogida de datos sobre fuentes de emisidn y condiciones
climéticas se ha realizado de forma objetiva y normalizada, seguin
protocolos definidos de actuacion.

Los elementos cde los equipos medidores/captadores han sido
sustituidos segun los protocolos normalizados de trabajo.

Se utilizan los instrumentos, material de recoleccién y conser-
vantes normalizados y recomendados por el laboratorio para cada
tipo de muestra, en funcién de los pardmetros a identificar.
Las muestras son identificadas/etiquetadas univocamente de
acuerdo a las normas y codigos establecidos.

La conservacion y transporte de las muestras se realiza conforme
a las normas establecidas.

Se hace llegar las muestras al laboratorio de control, con los volan-
tes de solicitud correspondientes, previo registro de las mismas.

Los equipos captadores/medidores manuales y autométicos de
contaminantes atmosféricos, radiacion, ruidos y vibraciones, y
laboratorios portatiles son los iddneos para las determinaciones
a realizar, en funcidn del espacio y/o instalacion objeto de estudio.
Los andlisis y medidas se efectian conforme a protocolos nor-
malizados y manuales operativos, dependiendo del contaminante
y analisis a realizar.

Los valores de las mediciones efectuadas y las caracteristicas orga-
nolépticas, fisico-guimicas, microbiolégicas y biolégicas analizadas
quedan correctamente daterminadas y registrados en los cuader-
nos de trabajo e impresos normalizados. :

Los boletines analiticos e impresos cumplimentados se hacen lle-
gar a la unidad de registro, tratamiento y evaluacidn y/o técnico
de supervisién en el plazo previsto.

Se elaboran informes sencillos a partir de las observaciones visua-
les y de ios resultados de las mediciones analiticas «in situ», segiin
protocolo pormalizado. -

Las recomendaciones efectuadas se ajustan a criterios técnicos
y normas (egales.
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DOMINIO PROFESIONAL

a) Medios de produccién o tratamiento de la infor-
macién: equipos para ia toma, conservacion y transporte
de muestras. Equipos captadores de contaminantes
atmosféricos (dioxido de azufre, particulas en suspen-
sion, particulas sedimentables, éxidos de nitrégeno, amo-
niaco, plomo fldor). Equipos medidores portatiles v fijos
automaticos de contaminantes atmosféricos (compues-
tos de. azufre, compuestos de nitrégeno, ozono, com-
puestos de carbeno). Caudatimetros, cronémetro, enva-
ses toma muestras. Sondémetro, vibrémetro, medidores
portatiles y fijos de radiaciones ionizantes, dosimetros
personaies y ambientales. Reflectometros, balanzas.
Muestreadores discontinuos (frascos de vidrio a vacio,
cilindros a presién y bolsas de plastico). Muestreadores

que concentran el contaminante (filtros, borboteadores-

vy tubos adsorbentes). Muestreadores puntuales (coni

metro y tubos colorimétricos). Medidores de lectura
directa. Sonémetros. Dosimetros. Termémetros. Termo-
pares. Luxdmetro. Neveras y equipos de conservacion
y transporte de muestras. «

b} Resultados y/o productos obtenidos: muestras
de contaminantes atmosféricos, Actas y resultados de
medidas «in situ». Informes estandarizados.

c) Procesos, métodos y procedimientos: cronogra-
ma de trabajo. Protocolos normalizados de trabajo
{muestreo, andlisis, conservacién y transporte). Técnicas
de muestreo, analisis y medidas {métodos oficiales).

d) Informacién: listados de trabajo. denuncias.
Manual operativo de cada uno de los equipos. Docu-
mentacidn técnica y legislacidn sobre criterios y normas
de calidad. :

e) Personal y/u organizacién destinataria: usuarios.
Propietarios. Titulados superiores y personal de las uni-
dades de salud ambiental, laboratorio y epiderioclogia.

Unidad de competencia 4: identificar, controlar y vigiiar los riesgos para la salud de la poblacién general asociados
a productos quimicos y vectores de interés en salud publica

REALIZACIONES

CRITERIOS DE REALIZACION

4.1 Inspeccionar los procesos comerciaiiza-|— Se elabora el censo de Establecimientos y Servicios Plaguicidas

cion y utilizacion de plaguicidas, detectan-

(fitosanitarios y DDD).

do y carac terizando las deficiencias téc-|— Los protocolos y normas de inspeccién adoptados son los correc-

nico-sanitarias existentes y vigilando el
cumplimiento de las normas legaies esta-
blecidas.

taria

tos para los Establecimientos y Servicios Plaguicidas, verificando:

Caracteristicas fisicas y estructurales de los productos: colocacion,
almacenamiento, envasado y etiquetado.

Productos utilizados y su composicion.

Manipulacién, medios de aplicacién, dosificacion, lugares de uti
lizacion y normas de seguridad.

Tenencia del carné de aplicador de plaguicidas, para determinar
su incidencia e impacto sobre la salud de las personas y el
medio ambiente,

— Las alteraciones detectadas son comunicacas a la entidad gestora
y/o autoridad competente con caracter inmediato, incluyendo las
recomendaciones sobre las correcciones a introducir en el caso
de riesgo inminente para la salud colectiva. )

— La recogida de datos y cumplimentacion de protocolos se realiza
de forma objetiva, permitiendo la caracterizacion higiénico-sani-

vy el tratamiento estadistico de los datos. .

— Se siguen las normas técnicas y legales en el levantamiento de
actas que permiten, si_procede, la incoaccién de expedientes.

— Comprueba la existencia y correcta cumplimentacion del Libro
Oficial de Movimiantos (LOM} e impresos normalizados.

4.2 Tomar muestras de plaguicidas, vectores|— Se identifica correctamente e! punto de muestreo, aplicando cri-

y productos quimicos, en condiciones y
cantidad adecuadas y con los medios e

terios higiénico-sanitarios que permitan la evaluacion del riesgo
de exposicion.

instrumentat precisos. — Las muestras de productos quimicos. plaguicidas y vectores (pio-

jos, cucarachas, roedores, chinches, mosca doméstica y mosqui-
tos) se toman segun normas establecidas, en funcion de su natu-
raleza vy de los analisis y ensayos a que han de someterse,

— Se utilizan los instrumentos, material de recoleccion y conser-
vantes normalizados y recomendados por ! laboratorio para cada
tipo de muestra, en funcidén de los parametros a identificar.

— Las muestras son identificadas/etiquetadas univocamente de
acuerdo a las normas y codigos establecidos. .

-~ La conservacion y transporte de las muestras se realiza conforme
a las normas establecidas. )

~ Se hacen ilegar las muestras al laboratorio de control, con los
volantes de solicitud correspondientes, previo registro de las
mismas.

4.3 Colaborar enla identificacién, seguimienta | — Se comprueba la idoneidad de la técnica de tratamiento de plagas,

y evaluacion de los sistemas de control
de plagas instaurados, segun protocolo
normalizado de trabajo y normas legales.

en funcion ge:

Comportamiento ecolégico de las especies bioldgicas de interés.

Dinamica de las poblaciones.

Caracteristicas etologicas de los vectores en las distintas fases
de su desarrollo.

Tipos de plaguicidas y su especificidad.

Teécnicas de aplicacion.
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REALIZACIONES CRITERIOS DE REALIZACION

N — Sadeterminan las posibles interacciones sobre la salud de la pobla-
S - cién (directas e indirectas) derivadas del manejo y aplicacidn de
productos plaguicidas, previniendo posibles intoxicaciones {(agu-
das o crénicas) y realizando un diagnéstico répido y/o intarvencion
en caso de producirse, tanto a nivel humano como ambiental.
— Se verifica la aplicacion, segura y eficaz, de ta técnica de control
de plagas, teniendo en cuenta los criterios de proteccion personal

y medioc ambiente.
— Se evaluda la eficacia del método empleado con técnicas de anélisis
puntual y continuada, especificas para cada plaga, plaguicida uti-

lizado y ambienta de aplicacion.

DOMINIO PROFESIONAL

a) Medios de produccién o tratamiento de la infor-

macién: equipos para conservacién y transporte de .

muestras y equipos manuales y autométicos de controt
de vectores. Muestreadores discontinuos (frascos de
vidrio a vacio, cilindros a presién y bolsas de plastico).
Muestreadores que concentran el contaminante (filtros,
borboteadores y tubos adsorbentes). Muestreadores
puntuales {conimetro y tubos colorimétricos). Medidores
de lectura directa. Impresos, protocolos y actas estan-
darizadas de inspeccidn.

b} Resultados y/o productos obtenidos: cronograma
de trabajo. Boletines analiticos. Actas de inspeccion cum-
plimentadas, encuestas e informes normalizados. Mues-

c) Procesos, métodos y procedimientos: protocolos
normalizados de trabajlg {inspeccién recogida de datos
y toma de muestras). Técnicas de muestreo de plagui-
cidas, productos quimicos y vectoras. Técnicas de control
de vectores. Técnicas de aplicacién de plaguicidas. Téc-
nicas de desratizacién. Técnicas de desinsectacion. Téc-
nicas de desinfeccion.

d) Informacién: listados de trabajo. Manuales de
cumplimentacion de protocolos y actas. Documentacion
técnica y legislacion sobre criterios y normas de calidad.
Listados sobre métodos y productos para controi de vec-
tores. Vademecum de productos. Normas de seguridad
personal y ambiental en la aplicacién de productos qui-
micos.

e) Personal y/u organizacion destinataria: usuarios.
Propietarios. Personal de entidad gestora. Autoridades

tras de plaguicidas. ambientales, productos quimicos y

: ; locailes. Titulados superiores y personal de las unidades
vectores. Control de plagas de interés en salud publica.

de salud ambiental, epidemiologia y laboratorio.

Unidad de competencia 5: identificar, controlar y vigilar los riesgos para la salud de la poblacién general asociados
a la gestién de residuos sélidos v de medio construido

REALIZACIONES CRITERIOS DE REALIZACION

5.1 Inspeccionar los sistemas de gestion de|— Los protocolos y normas de inspeccién adoptados son los correc-
residuos sdlidos, toxicos y peligrosos, tos para cada tipo de sistema y/0 puntos criticos seleccionados
detectando y caracterizando las deficien-| y estudiados.
cias técnico-sanitarias existentes y vigilan-|— Se evalian los sistemas de gestion de residuos:

do las normas legales establecidas. Caracteristicas: composicion, volumen y tipo {en funcién de su

origen}

Criterios sanitarios de recogida y transporte.

Sistemas de tratamiento: incineracion, compaostaje, vertido sani-
tario v reciclaje, determinando la incidencia gue pueden tener
sobre la salud y el medio ambiente.

— Se verifica el censo y caracterizacién de los vertederos incon-
trolados.

— las alteraciones detectadas son comunicadas a la entidad gestora
y/0 autoridad competente con caracter inmediato, incluyendo las
recomendacionaes sobre las correcciones a intreducir en el casg
de riesgo inminente para la salud colectiva. )

- La recogida de datos y cumplimentacién de orotocolos se realiza
de forma objetiva, permitiendo la caracterizacion higiénico-sani-
taria y el tratamiento estadistico de los datos.

— Se siguen las normas técnicas y legales en el levantamiento de
actas jue permiten, si procede, la incoaccion de expedientes.

5.2 Inspeccionar, caracterizar y detectar defi-|— Los protocolos y normas de inspeccion adoptados son los correc-
ciencias en las condiciones técnico-sani- tos para cada tipo de sistema y/o puntos criticos seleccionados
tarias del miedio construido, vigilando el y estudiados.

:umplimlento de las normas legales esta-|— Se valoran las condiciones higiénico-sanitarias de viviendas y esta-

blecidas. blecimientos plblicos de uso permanente o estacional, siguiendo
criterios fisiolégicos, de proteccion frente a contagios y de medidas
de seguridad. :
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Unidad de competencia 6: identificar, caracterizar, controlar y vigilar los riesgos para la salud de la poblacién
general asociados a la contaminacién de los alimentos

REALIZACIONES

CRITERIOS DE REALIZACION

6.1 Inspeccionar procesos de transformacion
y consumo de alimentos, detectando vy
caracterizando las deficiencias técnico-sa-
nitarias existentes y vigilando las normas
legales establecidas.

6.2 Tomar muestras de alimentos para con-
trolar y vigilar su calidad, en condiciones
y cantidad adecuadas vy con los medios
e instrumental precisos.

6.3 Realizar analisis «in situ» para determinar
las caracteristicas higiénico-sanitarias de
los alimentos que permitan el control de
los sistemas de higienizacion.

~— Los protocolos y normas de inspeccién adoptados son los correc-

tos para cada fase del proceso {elaboracion/ fabricacién, trans-
porte, distribucién y comercializacién) y/o puntos estudiados
teniendo en cuenta:

Los sistemas de higienizacion de los alimentos en el proceso.

Los aditivos utilizados: colorantes, potenciadores de sabor, edul-
corantes y otros, y la incidencia que pueden tener sobre la
saiud inmediata o futura de ia pobiacién.

— Las alteraciones detectadas son comunicadas a la entidad ges-
tora y/o autoridad competente con caracter inmediato, inciu-
vendo las recomendaciones sobre las correcciones a introducir
en el caso de riesgo inminente para la salud colectiva.

— lLa recogida de datos y cumplimentacién de protocoios se rea-
liza de forma objetiva, parmitiendo la caracterizacién higiéni-
co-sanitaria y el tratamiento estadistico de los datos.

— Se siguen las normas técnicas y legales en el levantamiento
g_e actas que permiten, si procede, la incoaccién de expe-

lentes.

Se identifica correctamente el punto de muestreo, aplicando cri-
terios técnico-legales, permitiendo ia evaluacion del funcionamien-
to del sistema, instalacion y/o espacio objeto de estudio.

Las muestras de alimantos se toman segun normas establecidas,
en funcién de su naturaleza y de los andlisis y ensayos a que
han de someterse.

Se utilizan los instrumentos, material de recoleccién y conser-
vantas normalizados y recomendadas por el laboratorio para cada
tipo de muestra, en funcién de los pardmetros a identificar.
Las muestras son identificadas/etiquetadas univocamente de
acuerdo a las normas y cddigos establecidos.

La conservacidn y transporte de las muestras se realiza conforme
a las normas establecidas.

Se hace llegar las muestras al laboratorio de control, con los volan-
tes de solicitud correspondientes, previo registro de las mismas.

Los equipos medidores y laboratorios portatiles son los idéneos
para las determinaciones a realizar, en funcién del objeto de estu-
dio: tipo de alimento, fase del procesc y posible contaminacitn
a determinar.

l.os andlisis y medidas se efectuan conforme a protocolos nor-
malizados y manuales operativos, dependiendo analisis a realizar:
cualitativo o cuantitativo y posibles consecuencias patoldgicas (pri-
marias o secundarias) para la salud de {a poblacidn.

Los valores de las mediciones efactuadas vy las caracteristicas orga-
nolépticas, fisico-quimicas. microbiolégicas y bioldgicas analizadas
quedan correctamente determinados y registrados en los cuader-
nos de trabajo e impresos normalizados.

Los boletines analiticos e impresos cumplimentados se hacen lie-
gar a ia unidad de registro, tratamiento y evaluacidn y/o técnico
de supervision en el plazo previsto.

Se elaboran informes sencillos a partir de las observaciones visua-
les y de los resuitados de tas mediciones analfticas «in situ», segin
protocolo normalizado. ’ .
Las recomendaciones efectuadas se ajustan a criterios técnicos
y normas legales. _

DOMINIO PROFESIONAL tuales {conimetro y tubos colorimétricos). Actas, proto-
. ) _ colos e impresos norralizados de inspeccién.
a) Medios de produccidon: equipos para la toma, b) Resultados y/o productos obtenidos: cronograma

conservacidn y transporte de muestra. Equipos medi-
dores de calidad del procaeso, envases para muestra (bo-
tellas PVC, PE y vidrio, bolsas, precintos), neveras y equi-
pos de conservacion y transporte de muestras. Mues-
treadores que concentran el contaminante {filtros, bor-
boteadores y tubos adsorbentes). Muestreadores pun-

de trabajo. Actas y protocolos e impresos normalizados
y cumplimentados., Muestras de alimentos. Bolstines
analiticos. Informes sencillos estandarizados.

c) Procesos, métodos y procedimientos: protocolos
normalizados de trabajo (inspeccion, recogida de datos
vy toma de muestras de alimentos). Técnicas de inspec-
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pos y programas informaticos. Bases de datos. Manuales
de usuario de calculadoras estadisticas.

f) Personal y/u organizacion destinataria: grupos de
poblacién. Autoridades y administraciones sanitarias y
no sanitarias. Otros profesionales sanitarios. Unidades
de salud ambiental. Unidad de proceso de datos.

2.2 Evolucion de la competencia profesional.

2.2.1 Cambios en los factores tecnologicos, organiza-
tivos y econdmicos.

— Los cambios en los factores tecnoldgicos, orga-
nizativos y economicos estan intimamente relacionados
con la preocupacion creciente de los organismos locales,
autonomicos, nacionales e internacionales con respon-
sabilidad en temas de salud publica. Otra parte de los
cambios previstos esta crientada a cubrir los efectos
en salud de la exposicién a contaminantes ambientales
con aparicion de sintomas a medio y largo plazo, faceta
compleja vy que requiere investigaciones costosas en
tiempo y dinero.

— La implantacién de una filosofia medioambiental,
con planes integrados y coordinados por parte de las
Administraciones y empresas, independientemente del
tamano de la misma, para el control, vigitancia y gestién
de los factores de riesgo ambiental implicard la nece-
sidad de contratar profesionales que, ademas de tener
conocimientos basicos de salud piblica, puedan trabajar
en la evaluacion de la exposicion de contaminantes
ambientales. La Administracién local {(Ayuntamientos)
necesita profesionales formados en salud ambiental,
para cubrir los servicios que demanda el ciudadano.

— Mayor flexibilidad entre los diversos puestos de
trabajo y mayor polivalencia de cada uno de ellos de
forma que los profesionales puedan ser intercambiados
entre los distintos puestos de un drea de trabajo.

2.2.2. Cambios en las actividades profasionales.

Los cambios en las actividades profesionales vendran
definidos por los avances tecnoldgicos, las investigacio-
nes en efectos sobre la salud de los contaminantes y
en [a legislacion sanitaria al respecto.

La creacion de bases de datos, nacionales e inter-
nacionales, sobre la concentracién de contaminantes en
el medio ambiente, hard necesaria la modificacion de
los indicadores fisico-quimicos y microbiolégicos y el
manejo de redes informaticas.

La consolidacion e incremento de los controles
medic-ambientales para todo tipo de riesgos fisicos, qui-
micos y biolégicos, y gestion de residuos con incidencia
en la salud de la poblacion en todo tipo de empresas,
implicara un incremento en la realizacién de levanta-
mientos de acta, «estudios de campo» y en laboratorio
de distintos tipos de muestras para identificar y resoiver
los problemas medic-ambientales. ’

2.2.3. Cambios en la formacidn.

Para {a correcta formacidn de este profesional:

— Se requeriran mayores conocimientos de informa-
tica que permitan el manejo fluido de paquetes infor-
maticos y redes informaticas complejas tanto para la
planificacién de actividades, como para la realizacion
de los controles de calidad internos y externos.

— Se requerird un mayor conocimiento de las pres-
taciones de los equipos y medios a utilizar, para poder
obtener de ellos todas sus posibles aplicaciones y capa-
cidad de trabajo. :

— Se necesitardan menores conocimientos de técni-
cas manuales de laharatotio al utilizarse cada vez mas
squipos (kits) preparados y automaticos.

— Se requerird una actualizacién permanente para
los avances tecnoiégicos en instrumentos de medicion,
control, vigilancia y correccion de la contaminacion, y
normativa nacional y UE relacionada con actuaciones
medio-ambientales.

— Ampliar su formacion y capacidades en el campo
del Ig evaluacion de efectos de los contaminantes en
salud.

2.3 Posicién en el entorno productivo.

2.3.1 Entorno profesional y de trabajo.

Este técnico podré ejercer su actividad profesional
en el sactor industrial y en la Administracion {nacional,
autonomica y local), dentro del drea de la salud medio-
ambiental.

Los principales subsectores en los que puede desarro-
llar su actividad son:

— Vigilancia y control de calidad de las aguas pota-
bles de consuma publico.

— Vigilancia y control de calidad en las plantas enva-
sadoras de agua embotellada.

— Vigilancia y control de las aguas de bafio {piscinas).

— En las administraciones de ambito nacional, regio-
nal y local con competencias en caracterizacion, control,
vigilancia y gastién de riesgos dal ambiente para la salud:

Aguas de consumo humano.

Aguas de bafo (rios, mar, embalses y piscinas).
Aguas residuales.

Contaminacion atmosférica.

Ruido.

Vibraciones.

Productos quimicos.

Vectores.

Ambientes interiores (vivienda),

Alimentos.

— En empresas privadas que gestionen, cualquiera
de las actividades antes mencionadas, para la adminis-
tracion,

— Este técnico podra participar en todas las activi-
dades que se realicen en su drea de trabajo. incluida
la docencia de otros técnicos y ia colaboracion en labores
de investigacién y control epidemiolégico.

2.3.2 Entorno funcional y tecnolégico.

El técnico en satud ambiental se ubica en las fun-
ciones/sublunciones de organizacion/gestion de la uni-
dad de trabajo, de prestacion del servicio, investigacion,
docencia y educacidn sanitaria.

Las técnicas y conocimientos tecnoldgicos abarcan:

Administracion y organizacion de los recursos de su
area de trabajo.

Realizacion de toma de muestras en el laboratotio
Y en «Campon.

Mediciones analiticas «in situn.

Determinaciones analiticas en el [aboratorio.

Técnicas de control y correccion de la contaminacion,
bajo supervision facultativa.

Ocupaciones, puestos de trabajo tipo mas relevantes:

Esta figura profesional pretende dar respuesta a la
demanda creciente que hay para desempefiar funciones
relacionadas con la conservacion del medio ambiente
a partir de la concienciacion populas, legistacion indus-
trial y sanitaria, y de la directiva marco de la Unién Euro-
pea en materia medio ambiental.

A tituio de ejempio y especialmente con fines de
ortentacién profesional, se enumeran a continuacion un
conjunto de ocupaciones o puestos de trabajo que
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podrian ser desempenados, en entidades de caracter
publico o privado. adquiriendo la competencia profesio-
nal definida en el perfil del titulo:

Técnico en Salud Ambiental. N
Técnico en Control de aguas de consumo. =~
Técnico en Contaminacion atmosférica.
Técnico en Gestion de residuos.

3. Ensefianzas minimas

3.1 Objetivos generaies det ciclo formativo.

Elaborar cronogramas de trabajo identificando los
puntos a estudiar v equipos a utilizar,

Valorar las caracteristicas de los sistemas de abas-
tecimiento, produccién, distribucién-almacenamiento,
tratamiento, vertido y zonas de bafio mediante el andlisis,
«in situ» v obteniendo muestras para su anélisis en el
laboratorio, de muestras de agua de dichos sistemas,

Valorar la contaminacién del aire por particulas,
gases, vapores, ruido, vibraciones y radiaciones, vigilan-
do los niveles de inmisidn perjudiciales para la salud
mediante las técnicas de toma de muestras para su ana-
iisis en el laboratorio y sustitucion de elementos captores.

Obtener adecuadamente muestras de plagas, vecto-

res, plaguicidas y productos qQuimicos para su envio y )

posterior andlisis en el laboratorio.

Interpretar las técnicas de gestion de residuos (56-
lidos, téxicos y peligrosos} y caracteristicas de los esta-
hiecimientos MINP, identificando las deficiencias técni-
co-sanitarias y efectuando la toma de muestras con ios
medios e instrumental preciso.

Comprender las caracteristicas de los procesos de
elaboracion/transformacién y comercializacion de los ali-
mentos y 3u importancia en la calidad higiénico-sanitaria
de los mismos.

Obtener adecuadamente muestras de alimentos y dis-
poner su preparacién para el envio al laboratorio, en
condiciones idéneas para su posterior procesamiento y
estudio. .

Interpretar, mediante técnicas de vigilancia epidemio-
ldgica, los efectos sobre la salud asociados a los factores
de contaminacién medioambientales.

Interpretar, en diferentes fuentes de informacion legis-
lativa, los apartados especificos relacionados con la salud
ambiental que permiten la realizacidén de inspecciones

-y elaboracién de informes.

Programar y desarrollar actividades de promocion de
la salud ambiental, elaborando los materiales necesarios
para cubrir los objetivos previstos an las camparias 0
programas sanitarios. :

Adaptar las técnicas de almacenamiento. distribucién
y control de existencias a los elementos consumibles
relacionados con el laboratorio de salud armbiental.

Utilizar programas informéticos de cardcter general,
adaptandolos a la organizacién, gestion y tratamiento
de la informacidn y administracién de la unidad de salud
ambiental.

Comprender el marco legal, econdmico y organizativo
que regula y condiciona la prestacién de sevicios de
salud ambiental, identificando los derechos y obligacio-
nes que se derivan de las relaciones en el entorno de
trabajo, asi como los mecanismos de insercion laboral.

3.2 Mddulos profesionales ascciados a una unidad de competencia.

Médulo profesional 1: organizacién y gestién de la unidad de salud ambiental

Asociado a la unidad de competencia 1: organizar y gestionar la unidad de salud ambiental

CAPACIDADES TERMINALES

CRITERIOS DE EVALUACION

1.1 Anaiizar técnicas de almacenamiento, dis- | Explicar los métodos y condiciones de almacenamiento y conser-

tribucién y control de existencias de los
medios mate riales, precisando las gue

vacion, precisando el idéneo en funcion del tipo y caracteristicas
del material.

permitan el corracto funcionamiento deiExplicar los métodos de control de existencias y sus aplicaciones

una unidad, gabinete o servicio de aten-
cion.

para la realizacion de inventarios de materiaies.

Describir los documentos de control de existencias de almacén, aso-
ciando cada tipo con la funcién que desempefia en el funciona-
miento del almacén.

En un supuesto practico de gestion de almacén, debidamente
caracterizado:

Realizar el inventario de las existencias.

Identificar las necesidades de reposicion acordes al supuesto
descrito. :

Efectuar érdenes de pedido, precisando el tipo de materiai y el/la
agente/unidad suministradora.

Introducir los datos necesarios para el control de existencias en
la base de datos.

Especificar las condiciones de conservacion del material, en funcion

de sus caracteristicas y necesidades de aimacenamiento.

1.2 Manejar y adaptar, en su caso, aplicacio-| Disefiar formatos de presentacidn de la informacién para su uso en
nes informaticas relacionadas con el tra-| programas de aplicaciones informaticas.
tamiento de datos de salud ambientai para | Describir ¥ utilidades de la aplicacion identificando y determinando
evaluar el grado de cumplimiento de obje-| las adecuadas a las caracteristicas de Ja unidad/consulta sanitaria.
tivos, actividades y programas de la uni-|En un supuesto practico de tratamiento de datos, debidamente
dad. caracterizado:

Definir las estructuras de presentacion de datos en base a las
especificaciones del supuesto.
Introducir correctamente los datos en la base.
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CAPACIDADES TERMINALES CRITEROS DE EVALUACION

Realizar correctamente la codificacion, registro y archivado, si pro-
cede, de los documentos o material grafica. .

Obtener las gréficas, tablas y parémetros estadisticos que reflejen
la evolucion de los indicadores de calidad del supuesto de
inspeccién, .

Redactar restmenes de actividad o informes de resultados, a partir
de los datos existentes en la base de datos.

1.3 Analizar la normativa vigente sobre segu-| A partir de un cierto nimero de planes de seguridad e higiene con
ridad e higiene relativa al sector sanitario,| diferente nivel de complejidad:

:g%?;g:gg:?" la de aplicacién a su dmbito| |4enificar v describir los aspectos més relevantes de cada plan.

Identificar y describir los factores y situaciones de riesgo para la
salud v la seguridad contenidos en los mismos. ]

Relacionar y describir las adecuadas medidas preventivas y los
medios de prevencion establecidos por la normativa. _

Relacionar y describir las normas sobre simbologia y situacion fisica
de sefiales y alarmas, equipos contraincendios y equipos de pri- -
mergs auxilios.

Explicar {as especificaciones de los medios y equipos de seguridad

y proteccion en funcién de las diferentes unidades y/o servicios

sanitarios, elaborando la documentacién técnica de apoyo.

1.4 Analizar, en diferentes fuentes de infor-|Explicar los diferentes sectores del medio ambiente y la salud que
macion legislativa, los apartados especi-! _ se encuentran legislados, identificando la fuente y el rango.
ficos relacionados con la Salud Ambiental | Explicar los requerimientos técnicos necesarios para la realizacion
que permiten .Ig realizacion de inspeccio-| de inspecciones y eiaboracion de informes, identificando los pro-
nes y elaboracion de informes. cedimientos administrativos a seguir en funcion del sector y terna

donde se vayan a realizar. . _ o

En un supuesto practico, debidamente caracterizado, de identificacién

de Legislacién referente a salud ambiental:

Elaborar un censo de fuentes de informacion legisiativa sobre medio
ambiente y |a salud. . o

Elaborar resimenes de referencias legislativas sobre sectores
concretos. ) ) S )

Preparar una inspeccion «tipo» identificando la legislacién a aplicar,

. medios a utilizar y modelo de informe a elaborar.

1.5 Analizar la estructura organizativa del sec- | Describir la estructura del sistema sanitario en Esparia. )
tor sanitario y gie los centros/servicios/u- Explicar las estructuras organizativas tipo y las relaciones funcionales
nidades de su ambito de trabajo. del centro/servicio/unidad en el ambito de su actividad.

Expiicar las funciones y resultados que deben con seguirse en la
unidad/servicio y puestos de trabajo mas relevantes. _

1.6 Analizar el proceso de la prestacion del|Explicar el proceso de prestacion del servicio relacionando fases y
servicio, relacionando las fases y opera-| operaciones con los recursos humanos y materiales necesarios.
ciones con los recursos materiales, con-|ldentificar los factores que determinan la calidad de prestacién del
diciones de ejecucién y caiidad. servicio.

Explicar los factores que intervienen y los componentes del coste
de la prestacion det servicio.

CONTENIDOS BASICOS (duracion 70 horas) ¢) Tratamiento de la informacion/documentacién:
a) Organizacién sanitaria: prazce)cr:‘l.tngnentacmn relativa a operaciones de com-
Estructura del Sistema Sanitario Publico en Espadia. . ;

Niveles de asistencia y tipo de prestaciones. zrlggfaer‘s;zs de pedido.

Salud Publica. Salud Comunitaria.

Normativa de seguridad e higiene en centros e ins-

tituciones sanitarias.

Notas de abeno/cargo. _
Documentacion de la unidad de salud ambiental.

Organizacion en Salud Ambiental y Medio Ambiente.

b) Gestién de existencias e inventarios:

Sistemas de almacenaje: ventajas e inconvenientes.
_ Clasificacion de medios materiales sanitarios: crite-
rios.

Métodos de valoracion de existencias.

Normas de seguridad e higiene aplicada en almace-
nes de unidades de salud ambiental.

d} Aplicaciones informaticas:

Utilizacidn de aplicaciones informaticas de tratamien-
2 1o de datos de salud ambiental.
Aplicaciones informaticas de gestion vy control de
almacen,

e) El proceso de prestacidn del servicio:

Objetivos, fases, operaciones y recursos. ’
Normativa aplicable.
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f} Calidad de la prestacion del servicio.

tUnidn Europea.

g) Conceptos fundamentales de economia sanitaria. Nacional, Autonémica, Provincial y Local.
h} Conceptos fundamentales de legislacién medio Ley de Procedimiento Administrativo.
ambientat: Ley General de Sanidad.

Médulo"profesioha'l 2 aguas de uso y consumo

Asociado a la unidad de competencia 2: identificar, controlar y vigilar los riesgos para la salud de la poblacién
general asociados al uso del agua

CAPACIDADES TERMINALES

CRITERIOS BE EVALUACION

2.1 Elaborar cronogramas de trabajo, identi-
ficando los puntos a estudiar y equipos
a utilizar.

2.2 Analizar las caracteristicas del sistema de
abastecimiento y produccion de aguas de
consumo, evaluando las deficiencias téc-
nico sanitarias y apiicando Ja legislacién
vigente.

2.3 Analizar las caracteristicas de las zonas
de bafio v piscinas, evaluando las deficien-
cias técnico sanitarias y aplicando la tegis-
lacion vigente,

Explicar la técnica de elaboracion de un cronograma de trabajo,
justificando:

Ambito geografico de actuacion.
Puntos a estudiar.

Tipos de muestras.

Material de recogida.

Describir los componentes de una red de vigilancia en sistemas de
abastecimiento y produccidén de aguas de consumo. i
En un supuesto practico de elaboracion de croncgramas de trabajo:

Realizar un cronograma de trabajo identificando los puntos a mues-
trear en un mapa, ordenandolos por distancias & interpretando
el censo de abastecimientos y empresas.

ldentificar ios equipos y matenales necesarios.

identificar y describir los componentes de un sistema de abaste-
cimiento de aguas, apreciando su idoneidad higiénico-sanitaria.

ldentificar y describir los componentes, procesos unitarios y dispo-
sitivas de una potabilizadora, apreciando y reconociendo su ido-
neidad higiénico-sanitaria, puntos criticos y puntos de vigilancia.

Identificar los reactivos utilizados en una potabilizadora, describiendo
su utilidad y fase del proceso donde son utilizados.

Describir los sistemas de desinfeccion (fisicos y quimicos) vy pota-
bilizacién de aguas explicando su fundamento y utilidad.

Identificar y describir los componentes de una planta envasadora
de agua, reconociendo los puntos criticos y puntos de vigilancia.

Describir los criterios sanitarios que deben cumplir los sistemas de
captacién, conduccién, distribucién y el depdsite regulador de
aguas de consumo publico. .

Explicar los criterios de valoracién de los libros de registro de control
de calidad del agua en la entidad gestora.

En un supuesto practico de analisis de |las caracteristicas de un sis-
tema de abastecimiento y produccion de aguas de consumo:

Calcular las dosis de reactivos a afadir en los procesos quimicos
de tratamienio y desinfeccion de aguas del supuesto.

Evaluar el sistema de abastecimiento desde la optica higiénico-sa-
nitaria, describiendo las posibles deficiencias.

Evaluar la planta envasadora de aguas de consumo desde la dptica
higiénico-sanitaria, describiendo las posibles deficiencias.

Explicar las caracteristicas que deben reunir las zonas de bafios natu-
rales desde la dptica de su idoneidad higiénice-sanitaria, descri-
biendo su grade de calidad y de desinfeccion.

Describir los procesos de depuracion y tratamiento del agua de
piscinas,

Explicar las alteraciones mas frecuentes del agua de las zonas de
bafo, relacionandolas con las medidas correctoras y el posible
levantamiento de acta ante riesgo inminente para la salud pubiica.

Explicar los criterios para la correcta cumplimentacién del libro de
registro de piscinas.

En un supuesto practico de valoracion técnico-sanitaria de zZonas
de bafo y piscinas:

Calcular 1a dosis de reactivos a afiadir en la piscina del supuesto
para su utilizacion

Cumplimentar e interpretar libros de registro de piscinas.

Proponer las medidas correctoras que subsanen las deficiencias
sanitarias dei supuesto.
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2.4 Analizar y evaluar las caracteristicas de
los sistemas de alcantarillado, depuracién
y vertido de aguas residuales, utilizando
?riterios técnico-sanitarios y normas lega-
es.

2.5 Analizar las técnicas de toma de muestras
de agua, para su analisis en laboratorio,
en condiciones y cantidad adecuadas y
con los medios e instrumentos precisos.

2.6 Analizar y aplicar técnicas de andlisis y
medida en el laboratorio, para determinar
la calidad sanitaria de |las aguas.

ldentificar y describir los componentes de un sistama de alcantarillado
- desde el punto de vista higiénico-sanitario. ‘

Explicar la composicién y potencial contaminante de las aguas resi-

duales seglin su origen {doméstico, industrial y agropecuario).

Explicar los componentes y procesos de tratamiento de aguas resi-
duaies, relacionandolos con la calidad del efluente.

Relacionar la calidad organoléptica de las aguas con las deficiencias
en el funcionamiento de los componentes de los distintos tipos
de sistemnas depuradores.

Identificar y describir los puntos criticos susceptibles de muestreo.

Explicar los criterios para la correcta cumplimentacién e interpretacion
de los registros de exploracion y gestion.

En un supuesto practico de valoracion téchico-sanitaria de sisteamas
de alcantarillado, depuracion y vertido de aguas residuales:

Calcular las dosis de reactivos a afadir en el tratamiento de aguas
residuales.

Evaluar el sistema de alcantarillado y vertido de aguas residuales
desde la Optica higiénico-sanitaria, describiendo las posibles
deficiencias.

Evaluar el sistema de depuracidon de aguas residuales desde la
dptica higiénico-sanitaria, describiendo las posibles deficiencias.

Identificar y describir el material fungible e inventariabla necesatio
para tomar muestras de agua potable, envasada, bafio y residuales.

Explicar las técnicas de toma de muestras de aguas para andlisis
microbiolégico, quimico y biolégico.

Enumerar los tipos de conservantes (aplicacion y concentracion) y
describir las formas de conservacion y transporte de los distintos
tipos de muestras. :

Explicar las técnicas de muestreo en:

Aguas potables: origen, depésito, red de. distribucién y grifo del
consumidor.

Embalses.

Alcantarillas, efluente de depuradoras y puntos de vertido de
residuales.

Puntos de bafio (continentales, rios, lagunas y embalses), marinas
y vasos de piscinas (abierto y cubierto).

En casos practicos de toma de muestras:

Realizar distintos tipos de muestreo.

Seleccionar el tipo y modelo de etiqueta de identificacion a utilizar
segun el origen de la muestra.

Cumplimentar volantes de remision y entrega de las muestras al
laboratorio.

Explicar los caracteres organolépticos y fisico-quimicos, componentes
no deseables y téxicos, caracteres microbiologicos y bioldgicos
y radiactividad de las aguas de consumo.

Explicar los indicadores de calidad (estéticos, fisico-quimicos y bio-
légicos) de las aguas de bafio.

Explicar los indicadores de calidad {estéticos, fisico-quimicos y bic-
iogicos) de las aguas residuales.

Explicar los patdmetros a analizar y/o medir, en relacién con la calidad
sanitaria del agua, en funcién del tipo de proceso a evaluar/con-
trastar.

Enumerar los equipos e instrumentos a utilizar en los distintos tipos
de analisis y medidas a realizar.

Identificar los resuitados obtenidos para cumplimentar los boletines
analiticos.

En un caso practico de anélisis y medida de la calidad sanitaria de
las aguas, a partir de especificaciones y manuales operativos de
analisis: .

Interpretar boletines analiticos. . o
Efectuar analisis «in situ» y mediciones evaluando la calidad higié-
nico-sanitaria por procedimientos normalizados y/o establecidos.
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3.3

34

3.5

3.6

Analizar y evaluar la contaminacion del
aire por ruido, vibraciones y radiaciones,
aplicando criterios de calidad en fuente
emisora y hormativa legal.

Analizar las técnicas de toma de muestras
¥ sustitucion de elementos captadores en
astaciones sensoras para la obtencion de
registros de contaminantes atmosféricos.

Analizar y aplicar técnicas, en el labora-
torio, de analisis y medida de contaminan-
tes atmosféricos, para vigilar los niveles
de inmisién perjudiciales para la salud.

Analizar jos efectos sobre ia salud asocia-
dos a la contaminacidn atmosférica, ruido,
vibraciones y radiaciones.

identificar, describir y clasificar los distintos tipos de fuentes emisoras
de microorganismaos y aeroalérgenos.

Enumerar los niveles méximos de emisién permitidos en las distintas
fuentes de emision de contaminantes atmosféricos.

Identificar, describir y clasificar los distintos tipos de fuentes emisoras
de ruidos y vibraciones en el medio ambiente que tengan incidencia
sobre Ja salud. '

ldentificar, describir y clasificar los distintos tipos de fuentes emisoras
de radiaciones ionizantes, electromagnéticas y corpusculares en
el medio ambiente que tengan incidencia sobre la salud.

Enumerar los niveles méximos de emisién permitidos en las distintas
fuentes de emision de ruidos, vibraciones y radiaciones. .

En casos practicos con emisién de ruidos, vibraciones y radiaciones:

‘Realizar medidas de distintas fuentes emisoras de ruidos, vibra-
ciones y radiaciones expresando el resultado correctamante y
manejando con destreza los equipos e instrumentos.

Identificar y describir los componentes de los eguipos captadores
de estaciones sensoras de contaminantes atmosféricos.

Explicar las técnicas de toma de muaestras (particulas, gases, vapores,
microorganismos y aeroalérgenos} de uso frecuente en estaciones
sensoras,

Identificar y describir el materiat y reactivos necesarios para la toma
de muestras y recogida de datos meteorotogicos.

Enumerar los métodos de conservacion, transporte y etiquetado de
los distintos tipos de muestras. ‘

Enumerar los puntos criticos de las redes de vigilancia de la con-
taminacién (estaciones) susceptibles de muestrear.

En casos practicos de toma de muestras: '

Manejar equipos captadores: calibrar, verificar y sustituir elementos.

" Preparar los reactivos utilizados en los equipos captadores.

Preparar medios de cultivo utilizados en la toma de muestras de
microorganismos de contaminacién atmosférica.

Cumplimentar volantes de remisidon y entrega de las muestras al
laboratorio. ‘

Explicar los indicadores de calidad del aire.

Describir los paradmetros a analizar y/o medir en relacion con la cali-
dad del aire,

Enumerar los equipoes e instrumentos a utilizar en la medicidn y regis-
tro de los contaminantes atmosféricos (equipos fijos automaticos
y manuales), inmision de ruidos y vibraciones y de radiaciones
alta, beta, gamma y Rx. o

Identificar los resultados obtenidos para cumplimentar los holetines
analiticos.

En un supuesto practico de anadlisis «in situ» de contaminantes
atmosféricos: ’

Interpretar boletines analiticos.

Calibrar y poner a punto los equipos medidores de contaminantes

. atmosféricos. )

Medir niveles de ruido con sondmetros y registros en continuo.

Manejar equipos de medida y registro de radiaciones aifa, beta,
gamma y Rx.

Explicar la epidemiologia de las enfermedades asociadas a conta-
minacion del aire, ruidos, vibraciones y radiaciones.

Relacionar {ia contaminacién medioambiental con ia exposicion huma-
na (ruta, magnitud, duracién y frecuencia) a los contaminantes
atmosféricos, ruidos, vibraciones y radiaciones.

En un case practico de valoracion de efectos sobre la salud asociados
a ia contaminacion atmosférica, ruidos, vibraciones y radiaciones:
Elaborar al informe correspondiente a partir de los datos obtenidos

«in situ» y en el labgratorio que razone el efecto sobre la salud
y describa las medidas correctoras necesarias.

a)

CONTENIDCS BASICOS (duracién 125 horas)
Caracteristicas fisicas v quimicas del aire:

Composicion de la atmosfera.
Contaminacion energética.

b)

Contaminantes atmosféricos bidticos y abidticos.

Fuentes emisoras de contaminacion. Métodos de eva-
luacion rapida.

Contaminacién del aire:”
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¢) Ruido, vibraciones y ultrasonidos:

Fuentes de emision.
Sistemas de medicién: equipos y normas. _
Sistemas de vigilancia y control de fuentes emisoras.

Clasificacion técnica de medida de los contaminantes
atmosféricos.

~ g) Epidemiologia de las enfermedades asociadas a
riesgos fisicos:

Aire: efectos de la contaminacién del aire sobre la

Fuentes de radiaciones ionizantes y no ionizantes.
Equipos de medida. Unidades de medida. Limites de

d) Radiaciones ionizantes y no ionizantes:

exposicion, L
Programas de vigilancia y control.

e)

Métodos de muestreo del aire:

Métodos de muestreo de gases y particulas.

f) Métodos de medida y andlisis bajo especificacio-

nes establecidas:

salud, prevencién y controt de la contaminacién. Ruido, -
vibraciones y uitrasonidos: efectos sobre la saiud de la
exposicion a ruidos, prevencion y control del ruido.

Radiaciones: efectos sobrs la salud de las radiaciones
ionizantes y no ionizantes, medidas de proteccidn frente
a radiaciones.

h) Legislacion:

Ley de contaminacion atmosférica.

Ordenanzas municipales sobre ruido.

Reglamento de proteccion sanitaria frente a radia-
ciones ionizantes.

Mddulo profesional 4: productos qufmicos y avectores» de interés en salud piiblica

Asociado a la unidad de competencia 4: identificar, controlar y vigilar los riesgos para la salud de la poblacién
general asociados a la gestién de productos quimicos y vectores de interés en salud puablica

CAPACIDADES TERMINALES

. CRITERIOS DE EVALUACION

4.1

4.2

4.3

Elaborar programas de trabajo que pre-
vean ios medios vy actuaciones necesarias
para asegurar el cumpiimiento de los
objetivos.

Analizar las caracteristicas de los estable-
cimientos y servicios plaguicidas, evaluan-
do las deficiencias técnico-sanitarias y apli-
cando la legistacion vigente. .

Analizar ias técnicas da toma de muestras
de plagas, vectores, plaguicidas y produc-
tos quimicos, para su analisis en labora-
torio, en condiciones y cantidad adecua-
das y con los medios e instrumentos
precisos.

Explicar la técnica de elaboracién de programas de trabajo, jus-
tificando:

Ambito geografico de actuacién.
Establecimiento a estudiar.
Muestras a tomar.

Material de recogida.

Técnicas de programacion.

Describir los tipos de establecimiento y servicios de plaguicidas.
En un supuesto practico de elaboracién de cronogramas de trabajo:

- Realizar un cronograma de trabajo identificando los puntos a muses-
trear, ordenandolos por distancias e interpretando el censo de
establecimientos y servicios de plaguicidas.

Identificar los equipos y material necesario para la recogida de
datos, toma de muestras y aplicacion de plaguicidas.

Identificar y describir los requisitos y caracteristicas fisico-estructu-
rales de los estabiecimientos y servicios de plaguicidas, apreciando
v reconociendo su idoneidad higiénico-sanitaria, puntos criticos y
puntos de vigilancia. - :

Reconocer y enumerar las diferentes clases de plaguicidas por su
toxicidad, grupo quimico, modo de accién y plaga a destruir.

Enumerar los puntos criticos susceptibles de muestrear.

Explicar las técnicas de valoracién de los libros de registro (LOM)
de movimiento de plaguicidas téxicos y muy toxicos.

Explicar las alteraciones mds frecuentes, relacionandolas con las
medidas correctoras a introducir y el posible levantamiento de actos
ante riesgos inminentes para la salud publica.

En un supuesto practico de valoracién técnico-sanitaria de estable-
cimientos y servicios de plaguicidas:

Explicar 1as deficiencias técnico-sanitarias contenidas en el supues-
to.

Describir las medidas correctoras que subsagen las deficiencias.

Levantar un acta de inspeccién en forma y contenidos correctos.

Identificar y describir el material necesario para la toma de muestras
de plagas, insectos, roedores y plaguicidas.

Expiicar las técnicas de toma de muestras para analisis de plaguicidas
y productos quimicos.

Explicar las técnicas de captura de vectores.

Explicar los tipos de conservantes y medios de transporte, relacio-
nandotos con el tipo de muestra a recoger.

Describir las técnicas de muestreo en vegetales, establecimientos
y servicios de plaguicidas.
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4.4 Analizar técnicas de identificacion Yy con-
trol de plagas y vectores.

4.5 Analizar los efectos sobre la salud, aso-
ciados a vectores, plagas y uso de pla-
guicidas y sustancias guimicas,

En un caso practico de toma de muestras:

Diferenciar distintos tipos de plagas en vegetales. '

Diferenciar vectores de interés en servicios de plaguicidas (insectos
y roedores).

Realizar diferentes tipos de muestras. )

Seleccionar el tipo, modelo y forma de la etiqueta de identificacion
a utilizar segun el origen de la muestra.

Realizar un plan integral de control de vectores.

Cumplimentar volantes de remision de muestras al laboratorio.

Explicar los métodos de identificacién, claves & instrumental dptico
utilizado en la identificacién de plagas y vectores.

Explicar las caracteristicas fenotipicas de piojos, cucarachas, roedo-
res, chinches, moscas y mosquitos, describiende la ecolegia de
las especies de interés.

Expiicar los métodos de lucha contra vectores {ecoldgicos, quimicos,
genéticos y bioldgicos) relacionandclos con el tipo de vectores
y lugar de utilizacién.

Explicar los métodas de desinfeccion, relacionando equipos y desin-
factantes con indicadores de eficacia para cada caso concreto.

Enumerar y describir los equipos de control de vectores mediante
el uso de plaguicidas. :

En un caso préactico de identificacion y control de vectores:

Calibrar y poner a punto los equipos de control de vectores.
Identificar los vectores.

Estimar la poblacion de vectores.

Explicar la epidemiologia de las enfermedades de transmisién
vectorial.

Explicar fa epidemiologia y efectos sobre la salud de 1os productos
quimicos y plaguicidas.

En un caso practico de valoracién de efectos sobre la salud. ascciados
a vectores, plagas y uso de plaguicidas y sustancias quimicas:

Elaborar el informe correspondiente a partir de los datos obtenidos
«in situ» y en el laboratorio que razone el efecto sobre la salud
y describa las medidas correctoras necesarias.

CONTENIDOS BASICOS (duracién 125 horas) e} Meétodos de analisis e identificacion de plagui-

a) Plaguicidas y sustancias quimicas:

Clasificacién y tipos de plaguicidas.
Programas de seguridad quimica.

cidas y vectores:

Métodos de identificacion de sustancias y plaguici-
das.
Técnicas de identificacidn de insectos y roedores.

Peligrosidad en el uso y consumo de plaguicidas. f} Lucha antivectorial:

b) Establecimientos y servicios plaguicidas:

Clasificacion de establecimientos. Caracteristicas téc-

nico-sanitarias. .
Clasificacion de servicios plaguicidas: tipos
miento y manipulacion de plaguicidas.

¢) Taxonomia, anatomia y biologia de los
de interés en saludpublica:

Grupos taxondmicos,

Especies de interés sanitario: morfologia. a
ecologia y distribucién.

Técnicas de controi de plagas. _
Plaguicidas y proteccion del medio ambiente.
Métodos de aplicacion de plaguicidas.

g) Epidemiologia de las enfermedades asociadas &
de trata- plaguicidas y sustancias guimicas:

Riesgos para la salud asociados al uso de plaguicidas
y sustancias quimicas: exposicion y vias de entrada.
vectores Prevenciéon y control de riesgos. Conducta en casc
de intoxicacion.

h) Epidemiologia de las enfermedades transmitidas
natomia por vectores:

Importancia de los vectores en la salud pablica.
Mecanismos de transmision y sintomatologia de las

d) Métodos de muestreo de plaguicidas, sustancias enfermedades de transmisién vectorial.
gquimicas y vectores: Medidas de proteccion frente a vectores.
Meétodos de muestreo de piaguicidas y sustancias i} Legislacion:
quimicas.

Métodos de captura de vectores: insectosy r

Reglamentacion técnico sanitaria para la fabricacion
oedores. y utilizacion de plaguicidas.
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6.2 Analizar las caracteristicas de los procesos
elaboracién/transformacion y comerciali-
zacién de los alimentos, evaiuando las defi-
ciencias técnico-sanitarias y aplicando ia
legislacién vigente. :

8.3 Analizar las técnicas de toma de muestras
de alimentos para ser analizadas en ei
laboratorio, en condiciones y cantidad ade-
cuadas y con los medios e instrumentos
precisos.

6.4 Analizar y aplicar técnicas de analisis, en
el laboratorio, para determinar la calidad
higiénico-sanitaria de 10s alimentos y con-
trolar los sistemas de higienizacion,

Describir las caracteristicas de un programa de vigilancia de alimentos
en establecimientos de élaboracion/transformacion, distribucién
y restauracion,

En un supuesto practico de elaboracién de cronogramas de trabajo:

Realizar un cronograma de trabajo identificando los puntos a mues-
trear, ordenandolos por distancias e interpretando el censo de
establecimientos de elaboracién/transformacion, distribucion y
restauracion,

identificar los equipos y materiales necesarios para la recogida
de datos y toma de muestras.

Explicar los componentes de un establecimientc de elabora-
cion/transformacidn de alimentos identificando os puntos criticos
y puntos de vigilancia a controlar, y normas sanitarias que deben
cumplir.

Explicar ilos componentes de un establecimiento de comercializacion
de alimentos identificando los puntos criticos y puntos de vigilancia
a controlar, y normas sanitarias que deben cumplir.

Describir los puntos mas significativos y trdmites de cumplimentacion
de los libros de registro de control de calidad de los alimentos
en los distintos tipos de estabiecimientos.

Explicar los criterios sanitarios de manipulacién y etiquetado de
alimentos.

Explicar los métodos de higienizacién y conservacion de los alimentos,
identificando y describiendo los sistemas de control de los pro-
cesos.

Relacionar la calidad estética y organoléptica de los alimentos con
deficiencias en alguna fase del proceso elaboracion/transforma-
cién-comercializacion.

En un supuesto practico de analisis de las caracteristicas de los pro-
cesos elaboracién/transformacién y comercializacidon de los ali-
mentos:

identificar las deficiencias técnico-sanitarias de los distintos esta-
blecimientos alimentarios.

Definir un sistema de vigilancia de los establecimientos basado
en los puntos criticos. ,

Proponer las medidas correctoras que subsanen las deficiencias
sanitarias del supuesto.

identificar y describir el material fungible e inventariable necesario
para tomar muestras de alimentos, en funcidn de la muestra, fase
del proceso y tipo de analisis a realizar.

Explicar las técnicas de toma de muestras para analisis microbio-
logico, quimico y organaoléptico, en funcion de las caracteristicas -
de los establecimientos y estudios a realizar.

Explicar las formas de conservacién y transporte de las muestras,
seleccionando el tipo y modelo de etiqueta de identificacion, en
funcion del origen y caracteristicas de las muestras y tipo de analisis
a efectuar.

En casos practicos de toma de muestras para analisis:

Preparar el material necesario para la toma de muestras en funcion
de las caracteristicas de las mismas y tipo de inspeccion.

Preparar los medios de cultivo utilizados en estudios microbiolé-
gicos de muestras de alimentos.

Realizar tomas de distintos tipos de muestras.

Cumplimentar volantes de remisién y entrega de muestras al
laboratorio.

Explicar los caracteres organolépticos, fisico-quimicos y microbiolé-
gicos de los alimentos de origen animal y vegetal, relacionandolos
con las alteraciones que aparecen en 10s mismos por contaminacion
por fuentes ambientales,

Identificar y describir los sistemas de control en los procesos de
higienizacion de los alimentos.

Explicar los principales parametros gque se pueden analizar «in situ»,
para el control v vigilancia de la contaminacion de los alimentos,
relacionandolos con el tipo de proceso a evaluar.



17402 Sabado 10 junio 1995 BOE nam. 138

CAPACIDADES TERMINALES CRITERIOS DE EVALUACION

Identificar y describir los equipos e instrumentos a utilizar en los
distintos tipos de analisis y medidas a efectuar.

identificar los resultados obtenidos para cumplimentar los boletines
analiticos.

En un caso practico de analisis y medida de la calidad sanitaria de
los alimentos, a partir de especificaciones y manuales operativos
de andlisis: interpretar boletines analiticos. Efectuar analisis «in situ»
y mediciones evaluando la calidad higiénico-sanitaria por proce-
dimientos normalizados y/o establecidos.

6.5 Analizar los efectos sobre la salud asocia-| Explicar la epidemiologia de las enfermedades de transmision

dos a la contaminacion de los alimentos.| alimentaria.

Identificar y describir las fuentes de contaminacion de los alimentos,
asi como sus principales contaminantes, que puedan provocar efec-
tos sobre la salud de las personas gue los ingieran.

En un supuesto practico de intoxicacion ¢ toxinfeccién alimentaria:
explicar los factores condicionantes. Elaborar el informe corres-
pondiente a partir de los datos obtenidos «in situ» y en el laboratorio
que razone el efecto sobre la salud y describa las medidas correc-
toras necesarias. .

CONTENIDOS BASICOS (duracién 185 horas) e} Andlisis de alimentos:

a) Alimentos: Métodos y técnicas de toma de muestras.

Composicidn y clasificacion. Meétodos y técnicas de analisis:

Manipulacion higiénico-sanitaria de los alimentos. Descripcion. Pardmetros.

Programas de vigilancia y control de los alimentos, Interpretacién de resultados.

b) Establecimientos alimentarios: , Anadlisis «in situn.

Criterios de calidad de los establecimientos alimen- - f) Epidemiologia de las enfermedades adquiridas
tarios. I- do : por ingestion de alimentos: )

riteri vigilancia de los establecimien i - . . . . . . L
tarigslte os de vig € tos alimen _ Epidemiologia de las infecciones e intoxicaciones
) o . alimentarias. o o

c) Variaciones de las caracteristicas de los alimen- Efectos sobre la salud de la contaminacién abiética
tos: de los alimentos. _ . .

Alteracion de alimentos. Control de las toxinfecciones e intoxicaciones alimen-

Adulteracidn de alimentos. tarias.

Contaminacién de alimentos. . -

Aditivos alimentarios. 9) Legislacion:

e . . i Te imientos alimentarios no
d} Higienizacion y conservacion de los alimentos: aﬁnl..'gﬁ{:ﬁggon de establec y

_ Criterios y normas de calidad fisico-quimica y micro- Legislacion sobre calidad higiénico-sanitaria de los
hioldgica de los alimentos. alimentos.

Médulo profesional 7: educacién sanitaria y promocién de la salud

Asociado a la unidad de competencia /7. fomentar la salud de las personas mediante actividades de promocion
y educacion medioambiental

CAPACIDADES TERMINALES CRITERIOS DE EVALUACION

7.1 Analizar la estructura de grupos de riesgo, | Describir los indicadores generales que miden el nivel de salud y
delimitando las caracteristicas sociosani-| las caracteristicas sociosanitarias, de los grupos de riesgo, que
tarias y los factores contribuyentes de mor-| pueden influir en él. '
bilidad que los caracterizan y permiten el | Analizar y clasificar las normas higiénico-sanitarias que tienen influen-
disefio de actividades de intervencidn| cia en el nivel de salud de las personas.
sanitaria. Explicar cémo influyen sobre la salud de las personas o de los colec-

' tivos los factores de riesgo, generales y/o especificos.

Explicar los métodos de elaboracién de instrumentos de recogida

de informacidn v precisar los criterios que marcan su especificidad.

Enumerar los criterios de seleccién y establecimiento de una muestra

de poblacion para ia realizacién de encuestas.

En un supuesto préctico de estudio de grupos de riesgo, debidamente

caracterizados:

Identificar ias fuentes documentales de apoyo necesarias para el
estudio descrito.
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ESPECIALIDAD DEL PROFESORADO

CUERPO

radiaciones.

rés en Salud Publica.

cion de alimentos.

salud. . _
Formacién y Orientacién Laboral.

® N o s w

Contaminacion atmosférica, ruidos y|Procesos diagndsticos clinicos y pro-| Profesor de Ensefianza Secundaria.
) ) ductos ortoprotésicos.
Productos quimicos y vectores de inte- | Procesos diagnésticos clinicos y pro- | Profesor de Ensefianza Secundaria.
. | . ductos ortoprotésicos.
Residuos sélidos y medio construido. | Procesos diagnésticos clinicos y pro-| Profesqr de Ensefanza Secundaria.
o . ductos ortoprotésicos.
Control y vigilancia de la contamina-| Procedimientos de diagndstico clini- | Profesor Técnico de Formacion Pro-
X 1{e}:} ) co y ortoprotésico.
Educacion sanitaria y promocién de la | Proceses diagndsticos clinicos y pro- | Profesor de Ensefanza Secundaria.
ductos ortoprotésicos.
Formacidn y Orientacién Laboral.

fesional.

Profesor de Ensefianza Secundaria.

4.2 Materias del bachillerato que pueden ser impar-
tidas por el profesorado de las especialidadas defi-
nidas en el presente Real Decreto.

MATERIAS ESPECIALIDAD DEL PROFESORADO CUERPO

Bioiogia. Proqe_sos diagnosticos | Profesor de Ense-
ciinicos y productos| fanza Secunda-

Ortoprotésicos. ria.

4.3 Equivalencias de titulaciones a efectos de docen-
cia.

4.3.1 Parala imparticién de los mddulos profesionales

correspondientes a la especialidad de:

— Formacion y orientacion laboral.

Se establgce la equivalencia, a efectos de docencia,
del/los titulo/s de:

— Diplomado en Ciencias Empresariales.
— Dipiomado en Relaciones Laborales.
— Diplomado en Trabajo Social.

— Diplomado en Educacion Social.

Con los de Doctor, Ingeniero, Arquitecto o Licenciado.

5. Requisitos minimos de espacios e instalaciones
para impartir estas ensefianzas

De conformidad con el articuto 39 del Real Decre-
to 1004/1991, de 14 de junio, el ciclo formativo de
formacion profesional de grado superior: salud ambien-
tal, requiere, para la imparticidon de las ensefianzas defi-
nidas en el presente Real Decreto, los siguientes espacios
minimos que incluyen los establecidos en el articu-
lo 32.1.a del citado Real Decreto 1004/1991, de 14
de junio.

Espacio formativo Sups_rflcle de ut;;z:::ibn
m? -

Porcantaje
Laboratorio de salud ambiental ...| 120 60
Aula polivaiente .................... 60 40

Et «grado de utilizacién» expresa en porcentaje la ocu-
pacion en horas del espacio prevista para la imparticién
de las ensefianzas minimas, por un grupo de alumnos,
respecto de la duracidn total de estas ensefianzas y por
tanto, tiene sentido orientativo para el que definan las
administraciones educativas al establecer el curriculo.

En el margen permitido por el «grado de utilizaciéns,
los espacios formativos establecidos pueden ser ocu-
pados por otros grupos de alumnos que cursen el mismo
u otros ciclos formativos u otras etapas educativas.

En todo caso, las actividades de aprendizaje asociadas
a los espacios formativos (con la ocupacién expresada

- por el grado de utilizacién) podran realizarse en super-
ficies utilizadas también para otras actividades forma-
tivas afines.

No debe interpretarse que los diversos espacios for-
mativos identificados deban diferenciarse necesariamen-
te mediante cerramientos.

6. Convalidaciones, correspondencias y acceso a
estudios universitarios

6.1 Mddulos profesionales que pueden ser objeto de
c_onve:lidacién con la formacién profesional ocupa-
cional: -

Contaminacion atmosférica, ruidos y radiaciones.

Productos quimicos y vectores de interés en salud
publica.

Residuos sélidos y medio construido,

Control y vigilancia de la contaminacion de alimentos.

6.2 Modulos profesionales que pueden ser objeto de
correspondencia con la practica laboral:

Organizacién y gestidon de la unidad de saiud am-
biental.

Contaminacion atmosférica, ruidos y radiaciones.

Productos quimicos y vectores de interés en salud
publica.

Residuos sélidos y medio construido.

Control y vigilancia de la contaminacion de alimentos.

Formacion y orientacion laboral.

Formacidn en centro de trabajo.

6.3 Acceso a estudios universitarios:

Diplomado Universitario en Enfermeria.
Diplomado Universitario en Fisiologia.
Diplomado Universitario en Podologia.
Diplomado Universitario en Terapia Ocupacionai.

14110 REAL DECRETOQ 552/1995, de 7 de abril, por
el que se establece el curriculo del ciclo for-
mativo de grado superior correspondiente al
titulo de Técnico superior en Salud Ambiental,

El Real Decreto 540/1985, de 7 de abril, ha esta-
blecido el titulo de Técnico superior en Salud Ambiental
¥y sus correspondientes ensenanzas minimas, en conso-

, nancia con el Real Decreto 676/19893, de 7 de mayo,



